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Załącznik nr 1 do SIWZ

Nr sprawy :71 / 2010 / PN / DZP / RPW
ZESTAWIENIE PARAMETRÓW TECHNICZNYCH

CZĘŚĆ NR 1.

CHŁODZIARKO-ZAMRAŻARKA
Przedmiot zamówienia : ...............................................................................................................

Producent : ..................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu) : ……………………………………………...

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	CHŁODZIARKO-ZAMRAŻARKA

	1.1.
	Wolnostojące urządzenie do chłodzenia i zamrażania surowców oraz produktów,
a także do przechowywania w warunkach chłodniczych oraz zamrażalniczych 
(do -30°C)
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.2.
	Pojemność całkowita – nie mniej niż 300l
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.3.
	Wysokość do około 210cm
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.4.
	Szerokość chłodziarko-zamrażarki do około 80cm
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.5.
	Lokalizacja zamrażalnika na dole z trzema szufladami
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.6.
	Ilość drzwi chłodziarko-zamrażarki - 2
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.7.
	Sterowanie elektroniczne (elektroniczna regulacja temperatury 
z wyświetlaczem cyfrowym),
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.8.
	Półki z bezpiecznego szkła z regulacją wysokości
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.9.
	Powłoka antybakteryjna chroniąca produkty przed szkodliwymi wpływami drobnoustrojów
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.10.
	System bezszronowy
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.11.
	Automatyczne rozmrażanie (odszranianie)

	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.12.
	Czas utrzymania temperatury w przypadku braku zasilania minimum 12 godzin

	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.13.
	Alarm niedomkniętych drzwi

	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.14.
	W komplecie zestaw akcesoriów tj.: pojemniki na kostki lodu, pojemnik na nabiał, rączki zewnętrzne, taca do zamrażania owoców, uchwyt na puszki, półka na butelki, szuflady na warzywa i owoce
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.15.
	Klasa energetyczna: A+

	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.16.
	Ilość agregatów- 1 lub 2
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : …………………………….

     CZĘŚĆ NR 2
ULTRAWIRÓWKA

Przedmiot zamówienia : ...............................................................................................................

Producent : ..................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu) : ……………………………………………...

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.


	ULTRAWIRÓWKA

	1.1.


	- max. rpm.: 26.000

- max przysp.: 70.450 x g

- max. poj.: 6 X 1000 ml
	      ……………

……………

……………
	      ……………

……………

……………



	1.2.
	- chłodzenie rotora w zakresie –2 do +40 oC;
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………



	1.3.
	- zakres temperatur ; -20 do +40oC;


	      ……………

……………

……………


	      ……………

……………

……………



	1.4.
	- zakres kontroli obrotów: 300 – 26.000 rpm;


	      ……………

……………

……………


	      ……………

……………

……………



	1.5.
	- automatyczne przeliczanie prędkości obrotowej na przyspieszenie;


	      ……………

……………

……………


	      ……………

……………

……………



	1.6.
	- ustawiany czas pracy w zakresie 0-99:59 lub praca ciągła


	      ……………

……………

……………


	      ……………

……………

……………



	1.7.
	- rotor kątowy   – max. pojemność: 6 x 50 ml


	      ……………

……………

……………


	      ……………

……………

……………



	1.8
	- butelka Oak Ridge PP 50 ml (25 sz./op.) 

- zakrętka do butelki 50 ml (25 szt./op.)


	      ……………

……………

……………


	      ……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : ……………………………
CZĘŚĆ NR 3
ZESTAW MULTIMEDIALNY
Przedmiot zamówienia : ...............................................................................................................

Producent :....................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) :………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1. 
	ZESTAW MULTIMEDIALNY ( KOMPUTER Z PROJEKTOREM)

	1.1.
	Notebook – jednostka bazowa

Wymagane parametry nie gorsze niż:

- przekątna ekranu LCD – 15.400 [cali],

- nominalna rozdzielczość LCD – 1280x800[pikseli],

- typ ekranu – błyszczący [glare],

- wielkość pamięci RAM – 4096 [MB],

- typ zastosowanej pamięci RAM – DDR2 [800MHz],

- karta graficzna – 512 MB – NVIDIA GeForce lub ATI Mobility Radeon,

- procesor dwurdzeniowy [ 2.26 GHz, 3MB cache]

- Serial ATA,

- napęd optyczny – DVD +/-RW DL,

- czytnik kart pamięci – xD, MS-Pro, MMC, Memory Stick, SD,

- system zainstalowany – Microsoft Windows Vista Home Premium,

- komunikacja – WiFi IEEE, Bluetooth,

- typ akumulatora – litowo – jonowa bateria 6-komorowa

- inne: USB 4x, wbudowany mikrofon, kamera 1.3 Mpix, waga max 4 kg.
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.2.
	Projektor o minimalnych wymaganiach:

- rozdzielczość ekranu – 1024x768 [pikseli] ( format obrazu 4:3 przełączany do 16:9),

- jasność – 2800 [ANSI lum.],

- kontrast – 2200:1,

- ilość wyświetlanych kolorów – 16.700 [mln],

- moc lampy – min 180[W],

- czas pracy lampy – 3000/4000 godz. ECO,

- obiektyw [F] – F=2.4 – 2.64, f= 21.8-32,8mm,

- poziom hałasu – 35dB/Eco 32 dB,

- cyfrowa korekcja efektu trapezu – w pionie+/-15o,

- standardy video – NTSC, PAL, SECAM, HDTV, DVD, VGA/SVGA/XGA,SXGA,

- częstotliwość (pozioma/pionowa) – 31-69 kHz56 – 85 Hz,

- głośniki – tak,

- złącza zewnętrzne – 4x audio (3,5mm), 2x D-sub15(RGB), Composite Video ( RCA CHinch), 1x USB, 1x S-Video, 1x RS 232, 1x DVI-D,

- przekątna obrazu – 0.700-7.700,

- odległość od ekranu –    1-12m,

- zasilanie – AC 100-240V, 50/60 Hz,

- waga – max 3 kg,

- akcesoria ( standard) – pilot, baterie, torba, instrukcja, kable: zasilający, RGB,

- właściwości – tryb ECO, polskie menu, zabezpieczenia przed kradzieżą, blokada panelu hałasem, auto setup, możliwość podwieszenia rzutnika na stałe.
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZĘŚĆ NR 4
APARAT DO PRÓŻNIOWEGO ZAMYKANIA PRÓB.
Przedmiot zamówienia : ...............................................................................................................

Producent :....................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) .………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.


	APARAT DO PRÓŻNIOWEGO ZAMYKANIA PRÓB.

	1.1.
	Wymagane jest, aby pakowarka próżniowa  wyposażona była w pompę próżniową i posiadała następujące wymiary:

- wymiary komory 450 x 370 x 170 mm

- wymiary zewn. 560 x 425 x 450 mm

- wydajność pompy 20 m3/h     


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..
CZĘŚĆ NR 5
APARAT DO OCENY STABILNOŚCI TLENOWEJ KISZONEK

Przedmiot zamówienia :................................................................................................................

Producent :....................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) :………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.


	APARAT DO OCENY STABILNOŚCI TLENOWEJ KISZONEK

	1.1.


	32 kanałowa stacja do rejestracji danych termicznych
	      ……………

……………

……………


	      ……………

……………

……………



	1.2.
	Podłączenie do 32 sond do pomiaru temperatury


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.3.
	Program do przesyłania danych, analizy statystycznej i graficznej


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.4.
	Sonda termoparowa typu T,  zakres temperaturowy do 200ºC,  (sztuk 32), długość sondy 50 cm


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.5.
	Długość przewodów:

- 8 sztuk-10 m

- 8 sztuk- 15 m

- 8 sztuk-20 m

- 8 sztuk- 25 m
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : ……………………………..

CZEŚĆ NR 6
INKUBATOR JAJ WYLĘGOWYCH

Przedmiot zamówienia .................................................................................................................

Producent :....................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) ………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.


	INKUBATOR JAJ WYLĘGOWYCH



	1.1.


	Wymagane jest, aby inkubator posiadał dwie oddzielne komory lęgowe oraz dwie oddzielne komory klujnikowe. Każda z komór lęgowych i klujnikowych musi być zaopatrzona w oddzielne automatyczne sterowanie mikroprocesorowe wszystkimi parametrami wylęgu. Inkubator musi być wyposażony w wyświetlacz pokazujący temperaturę, wilgotność powietrza, czas obrotu, rytm obrotu, czas chłodzenia, rytm chłodzenia. 


	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.2.
	Wymagane jest, aby urządzenie było automatycznie obrotowe. Wyposażone w podwójny termostat z czujnikiem alarmu, podwójny system zabezpieczenia alarmem optycznym i akustycznym oraz w pełni automatyczną regulację wilgotności, opcja chłodzenia jaj.

	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.3.
	Wymagane jest, aby obudowa była wykonana z tworzywa sztucznego z przeszkleniem ściany frontowej szkłem termicznym.


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.4.
	 Komora lęgowa powinna posiadać 5 szuflad:

- 2 sztuki dla jaj  o średnicy od 30 do 50 mm -  od 90 do 150 w zależności od wielkości jaja

- 2 sztuki dla jaj o średnicy od 50 do 68 mm - od 35  do 42 szt

- 1 sztuka dla jaj o średnicy do 30 mm -  ok. 225 szt

Wymiary szuflad:

    szerokość - 65 cm

    głębokość - 58 cm

    wysokość - 113 cm

Zasilanie sieciowe - 230 V / 50Hz

Całkowita pojemność komory lęgowej - ok. 550 jaj kurzych
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.5.
	Komora klujnikowa powinna posiadać 3 szuflady:

Pojemność 1 szt szuflady klujnikowej  - ok. 90 jaj kurzych

Wymiary szuflady:

    szerokość - 65 cm

    głębokość - 58 cm

    wysokość - 65 cm

 Cieżar w kg - ok. 38

  Zasilanie sieciowe - 230 V / 50Hz

 Całkowita pojemność komory klujnikowej - ok. 270 jaj kurzych 


	……………

……………

……………
	……………

……………

……………


Data i podpis Wykonawcy : ……………………………..

CZĘŚĆ NR 7.
ANALIZATOR BIOCHEMICZNYCH PARAMETRÓW W PŁYNACH USTROJOWYCH Z OPCJĄ OKREŚLANIA STĘŻENIA ELEKTROLITÓW I RÓWNOWAGI KWASOWO - ZASADOWEJ
Przedmiot zamówienia :................................................................................................................

Producent :....................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) :………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.


	ANALIZTOR BIOCHEMICZNYCH PARAMETRÓW W PŁYNACH USTROJOWYCH Z OPCJĄ OKREŚLANIA STĘŻENIA ELEKTROLITÓW I RÓWNOWAGI KWASOWO - ZASADOWEJ


	1.1.


	Zespół analizatorów współpracujących ze sobą za pomocą  systemu,  który komunikuje i steruje pracą podległych mu urządzeń. Informacje o wykonanych testach biochemicznych oraz elektrolitów i równowagi kwasowo-zasadowej w formie jednego raportu, z uwzględnieniem norm referencyjnych adekwatnych do wybranego gatunku oraz flagowaniem wartości odbiegających od tych norm.


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.2.
	System skonstruowany wyłącznie dla oceny parametrów materiału zwierzęcego; oparty na technologii ‘suchej  chemii’
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.3.
	Wymagane jest, aby w skład zestawu wchodził komputer, ekran dotykowy oraz oprogramowanie sterujące pracą skonfigurowanych urządzeń.


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.4.
	20 pakietów profilu dla ptaków  
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.5.
	Wymagania dla analizy biochemicznej:

- zastosowana technologia suchych slajdów,

- Oznaczane parametry(26):ALB,  ALKP ,ALT, AST, AMYL, UREA , Ca , CHOL , CK, CREA; GGT, GLU,  LAC, LDH, LIPA, Mg,  NH3, PHOS, TBIL, TRIG, TP, UCRE, UPRO, URIC,  GLOB,UPRO/UCRE(mocz),
- rodzaj materiału biologicznego: pełna krew ,  surowica, osocze, mocz,

- ojętość próby:  40mikrolitrów + po 10mikrolitrów na każdy zadany test,

- czas wykonania oznaczenia :  6 minut ( od 1 do 12 oznaczeń ),

- specyfikacja gatunków: pies, kot, koń, bydło, świnie, ptactwo, fretki, kozy,  lamy, małpy, myszy, szczury, króliki, owce, węże, żółwie, jaszczurki,

 Normy referencyjne dla poszczególnych gatunków  obecne   w  systemie. Flagowanie wartości odbiegających od norm.

- kontrola jakości: liofilizat surowicy, stosowany raz w miesiącu

- kalibracja:  automatyczna                           automatyczna, 

-podłączenia:  poprzez  port RS232 

- wymiary:  46,5cm/ 36cm/ 20cm

 - możliwość  pracy w specyficznych profilach: YPAP( przedznieczuleniowy 5 parametrowy), GHP( profil ogólnej zdrowotności 12 parametrowy), LGHP( dużych zwierząt 12 parametrów), DHP( biochemia + lipaza ), Avians( ptactwo 7 parametrów), NSAID ( profil monitorowania leczenia niesterydowymi lekami przeciwzapalnymi 5 parametrów); 

- możliwość wykonywania pojedynczych oznaczeń.

- wpisane w system urządzenia normy referencyjne dla poszczególnych gatunków i po zakończeniu oznaczenia wyniki porównywane do nich .Wszelkie odstępstwa są flagowane. 

- automatyczna kalibracja 

- możliwość wykonania badania jednego pacjenta w tym samym czasie 

- możliwość rozbudowy urządzenia o czytnik do hormonów, pozwalający na oznaczenia T4, kortyzolu i kwasów żółciowych.
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.5.
	Wymagania dla analizy pomiaru elektrolitów i gazometrii:

- wyłącznie do oceny parametrów w materiale zwierzęcym. 

- pomiar na jednorazowych ,suchych kasetkach w zakresie wybranych kierunków badań: określenie poziomu elektrolitów, terapia płynowa, terapia oddechowa, wapń zjonizowany, glukoza. 

- wartości referencyjne dla wybranych gatunków zapisane są w systemie urządzenia.

- zastosowana technologia:  optody

- zasada pomiaru:  reflektancja, fluorescencja

- oznaczane parametry:  Na, K, Cl, pH, PCO2, PO2, SO2, tHb, GLU, tCo2, HCO3, 

luka anionowa, BB, BE, O2Ct, StHCO3, AaDO2

- rodzaj próbki: pełna krew tętnicza, pełna krew żylna, surowica, osocze

- podanie próbki: strzykawka heparynizowana, kapilara heparynizowana

- niezbędna objętość próbki: 125mikrolitrów

-czas wykonania oznaczenia:  > 2min

- kontrola jakości: Opti Check 

- kalibracja: automatyczna                        - wymiary:  36,1cm/ 23,1cm/11,9cm

- możliwość pracy z analizą biochemiczną lub niezależnie.

- źródło zasilania( bateria) pozwalające na 8godz ciągłej pracy. 

- pamięć do 150rezultatów.

- przyjazny dla użytkownika ekran dotykowy, z prostym menu, 

- krzywa kalibracyjna każdej serii kaset zapamiętywana jest w kodzie kreskowym .


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : ……………………………..

CZĘŚĆ NR 8.
APARAT DO BADANIA PRZEWODNOŚCI MIĘSA

Przedmiot zamówienia : ...............................................................................................................

Producent :....................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) :………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.


	APARAT DO BADANIA PRZEWODNOŚCI MIĘSA



	1.1.


	Przenośne urządzenie do pomiaru przewodności (konduktancji) tkanki mięśniowej przystosowane do pomiarów w zakładach mięsnych w różnym czasie od uboju (różnym stanie termicznym tkanki mięśniowej - tusz ciepłe, wychłodzone) – EC 3h, 12h, 24h., itd.
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.2.
	Dokładność pomiarowa ±0,1 mS; możliwość korekcji- kalibracji urządzenia we własnym zakresie w oparciu o dostarczony wzorzec (blok kalibracyjny).
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.3.
	Minimalny czas pracy na baterii – 6 godzin.
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.4.
	Zwarta, odporna na wilgoć obudowa
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.5.
	Wyraźny, podświetlany wyświetlacz.
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.6.
	Możliwość obsługi przy użyciu jednej ręki
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.7.
	Pamięć wewnętrzna urządzenia umożliwiająca zapis minimum 2000 pomiarów EC wraz z informacjami dodatkowymi tj. daty i godziny pomiaru, numeru kolejnej tuszy, numeru pomiaru.
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.8.
	Możliwość transmisji danych do komputera PC, z wykorzystaniem standardowych protokołów transmisyjnych środowiska Windows. 
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.9.
	Możliwość podłączenia sondy termicznej opcjonalnie elektrody
do pomiaru pH tkanki mięśniowej
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.10.
	Wymagane jest, aby zestaw zawierał:

- urządzenie pomiarowe, 
- dedykowaną baterie i ładowarkę,
- blok kalibracyjny, 
- sondę do pomiaru temperatury,
- kabel do transmisji danych, a przy braku pełnej kompatybilności z środowiskiem Windows - oprogramowanie do zarządzania danymi pomiarowymi; 
- walizkę transportową,
- w wypadku urządzeń zaopatrzonych w elektrodę do pomiaru pH - bufory: kalibracyjne oraz ochronny do elektrod
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………


Data i podpis Wykonawcy : ……………………………..

CZĘŚĆ NR 9
PH-METR PRZENOŚNY

Przedmiot zamówienia :................................................................................................................

Producent : ..................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) ………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.


	PH-METR PRZENOŚNY

	1.1.


	Urządzenie przenośne do pomiaru kwasowości tkanki mięśniowej przystosowane do pracy w warunkach zakładowych – bezpośrednio na linii ubojowej (pomiar pH1) oraz w magazynach poubojowych (pH24).
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.2.
	Elektroda zintegrowana z korpusem, bez zewnętrznych przewodów transmisyjnych, osłonięta i zabezpieczona przed uszkodzeniami mechanicznymi; okres trwałości elektrody pomiarowej przy intensywnym użytkowaniu- minimum 6 miesięcy
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.3.
	Obudowa całkowicie szczelna, łatwa do mycia i wykonana z trwałego materiału, dopuszczonego do kontaktu z mięsem (preferowana stal lub stopy lekkie),
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.4.
	Czytelny wyświetlacz,
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.5.
	Pamięć wewnętrzna na minimum 2000 pomiarów wartości pH wraz z dodatkowymi informacjami tj. data, czas pomiaru,
nr identyfikacyjny tuszy, 
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.6.
	Możliwość transmisji danych do komputera PC,z wykorzystaniem standardowych protokołów transmisyjnych środowiska Windows
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.7.
	Wymagany czas pracy na baterii – min. 8 godzin
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.8.
	Wymagane jest, aby zestaw zawierał:

- urządzenie pomiarowe, 
- dedykowaną baterie i ładowarkę,
-  kabel do transmisji danych, a przy braku pełnej kompatybilności
z środowiskiem Windows - oprogramowanie do zarządzania danymi pomiarowymi; 
- bufory: kalibracyjne oraz ochronny do elektrody; 
- walizkę transportową,
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : ……………………………..

CZĘŚĆ NR 10
PH-METR PRZENOŚNY

Przedmiot zamówienia :................................................................................................................

Producent : ..................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) ………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	PRZENOŚNY MIERNIK PH Z WYPOSAŻENIEM


	1.1.
	Wodoszczelny, wyświetlacz LCD podświetlany
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.2.
	Zakres pomiaru min. -5oC - 100 oC
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.3.
	Kontrolazakresu pomiarowego/rozdzielczości min. -2,000…19,999±0,005 pH
	……………

……………

…………
	……………

……………

……………



	1.4.
	Pamięć dla min. 200 wyników pomiarowych (sposób zapisu ręczny i automatyczny),
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.5.
	Kalibracja 1-5 punktowa
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.6.
	Pamięć ostatnich min. 5-ciu kalibracji
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.7.
	Wodoszczelny interfejs USB, wbudowany timer kalibracji


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.8.
	W zestawie walizkowym z elektrodą pH oraz buforami do kalibracji elektrody, czujnik temperatury nakłuciowy
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.9.
	Zasilanie bateryjne, ładowarka do baterii - mikroprocesorowa z funkcją rozładowywania baterii, zestaw baterii do ładowania


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.10.
	Obudowa ochronna z paskiem do pracy w terenie.


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : ……………………………..

CZĘŚĆ NR 11
PH-METR KIESZONKOWY
Przedmiot zamówienia :................................................................................................................

Producent : ..................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) ………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	KIESZONKOWY PH-METR



	1.1.
	Kieszonkowy ph-metr z pamięcią danych i szeregowym interfejsem, zasilany bateryjnie
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.2.
	Wyposażenie:

- sen tix Sp(wtyczka DIN)

- techniczne bufory 4/7

- 3 mol KCI

- z kablem przyłączeniowym do komputera
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.3.
	Zestaw:
- walizkę z urządzonym stanowiskiem pomiarowym, wydzielonym miejscem na elektrodę kombinowaną i wyposażenie

- miernik z bateriami

- elektrodę do pomiaru pH w mięsie

- statyw

- bufory techniczne

- zlewkę pomiarową, zasilacz sieciowy
	……………

……………

…………
	……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : ……………………………..

CZĘŚĆ NR 12.
ZESTAW DO SATELITARNEJ OBSERWACJI PRZEMIESZCZANIA SIĘ DZIKICH ZWIERZĄT
Przedmiot zamówienia :................................................................................................................

Producent::....................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) :………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.


	ZESTAW DO SATELITARNEJ OBSERWACJI PRZEMIESZCZANIA SIĘ DZIKICH ZWIERZĄT

	1.1.


	20 obroży do monitorowania zwierzyny (jeleń, daniel, dzik, sarna) pozwalające na rejestrowanie oraz wysyłanie pozycji geograficznej zwierzyny w układzie WGS 84. Obroża powinna zawierać nadajnik GPS oraz VKF, pamięć umożliwiająca rejestrowanie danych oraz baterię umożliwiająca zebranie i przesłanie 15 000 pozycji w ciągu roku, przy czym waga obroży wraz z baterią powinna mieścić się w przedziale 0,4 - 1,3 kg, w tym 10 sztuk obroży  nie może przekroczyć wagi 1,1 kg. Urządzenie powinno zapewniać możliwość zmiany harmonogramu rejestrowania pozycji zwierzyny przez wiadomość SMS wysłaną do obroży ze stacji bazowej. Obroża powinna umożliwiać działanie w trybie ciągłym przez min. cały rok. W wypadku śmierci zwierzęcia, obroża powinna wysłać do systemu odpowiednią informację opierającą się o bezruch zwierzyny przez dłuższy czas. Komunikacja ze stacją bazową powinna być uniezależniona od pokrycia terenu przez sieć GSM – niewysłane SMS-y powinny być składowane w pamięci obroży aż do momentu wejścia zwierzyny w obszar zasięgu GSM. Ponadto pięć obroży powinno mieć możliwość logowania w pamięci temperatury w interwałach co najmniej 5 minutowych i możliwość sczytywania danych w czasie fizycznego dostępu do obroży. Pięć obroży powinno mieć możliwość odcięcia urządzenia od zwierzyny na zdalne żądanie (SMS). Dziesięć obroży powinno mieć barwy maskujące wg ustaleń z zamawiającym. Wszystkie obroże powinny być dopasowane rozmiarem i średnicą do gatunków i wieku wyselekcjonowanych zwierząt


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.2.
	Dostarczenie stacji odbioru danych z nadajników znajdujących się w obrożach poprzez wiadomości SMS. Stacja powinna pozwalać na rejestrowanie pozycji z rozróżnieniem poszczególnych egzemplarzy zwierzyny w celu dalszego oznaczania i śledzenia lokalizacji na tle map wektorowych. Wymagany jest interfejs do komputera klasy PC z oprogramowaniem pozwalającym na geograficzną lokalizację zwierzyny (patrz pkt.5).
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.3.
	Dostarczenie odbiornika śledzącego w zakresie fal VKF służącego do namierzania zwierzyny drogą radiową poprzez odbiór sygnałów nadawanych przez obroże w tym paśmie. Zasięg odbiornika powinien wynosić co najmniej 500 metrów oraz musi mieć możliwość rozróżnienia poszczególnych egzemplarzy obroży.

 
	
	

	1.4.


	Dostarczenie 21 kart telefonii komórkowej (SIM) umożliwiające komunikację nadajników zamontowanych w obrożach ze stacją bazową. Przewiduje się wysyłanie 300-400 smsów z danymi w przeciągu jednego miesiąca z każdego z 20 nadajników. Jedna z kart odbierająca smsy zostanie umieszczona w stacji bazowej. Koszt obsługi abonamentu kart powinien zostać uwzględniony w ofercie cenowej. 


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.5.


	Dostarczenie oprogramowania do monitorowania zwierzyny pracującego w środowisku MS Windows. Oprogramowanie powinno zawierać typowe elementy funkcjonalności GIS umożliwiające w szczególności:

  wyświetlanie map wektorowych w warstwach w jednym z formatów przyjętych za standard danych mapowych (dwg,dgn,dxf,shp,tab), w układzie współrzędnych 1992,

     wprowadzenie na podstawie otrzymanych danych i wyświetlenie pozycji zwierzyny na tle map, 

 wyświetlenie ortofotomapy,

 wyświetlanie map w postaci rastrów,

 - możliwość przechowywania i filtrowania danych z obroży wg pozycji pobytu zwierzyny, wg zakresu czasu i wg poszczególnych egzemplarzy obroży,

zarządzanie mapą, przesuwanie, zmianę skali, dodawanie i usuwanie warstw, selektywne przedstawianie informacji umieszczonych na warstwach,

  pomiar odległości i współrzędnych na mapie, 

tworzenie własnych komentarzy dołączonych do danych o pozycji zwierzyny 

- wydruki map wraz z pozycjami na drukarce i ploterze.

 
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.6.
	Dostarczenie stanowiska komputerowego do obsługi oprogramowania monitorowania zwierzyny. Komputer o parametrach nie gorszych niż:

- procesor dwurdzeniowy klasy x86 o prędkości pojedynczego rdzenia minimum 2 GHz 

- pamięć RAM nie mniej niż 2GB 

- dysk twardy SATA: o pojemności nie mniejszej niż 500GB 

-  napęd optyczny DVD-RW SATA

- karta graficzna z dwoma złączami DVI umożliwiająca jednoczesne wyświetlanie na dwóch monitorach niezależnych obrazów w rozdzielczości nie mniejszej niż 1680 na 1050 pikseli

-  obudowa miditower umożliwiająca beznarzędziowy montaż napędów z zasilaczem o mocy nie mniejszej niż 450W

- 2 x Monitor LCD 22' ze złączem DVI o rozdzielczości maksymalnej nie mniejszej niż 1680 na 1050 pikseli. 

- klawiatura, mysz optyczna 

- porty: 2xPS/2; min. 6 x USB w tym min. 2 z przodu obudowy; wymagana ilość i rozmieszczenie (na zewnątrz obudowy komputera) portów USB nie może być osiągnięta w wyniku stosowania konwerterów, przejściówek itp.

- system operacyjny MS Windows XP Pro 32bit lub równoważny

-  karta sieciowa 1Gb/s

- płyta główna umożliwiająca bezproblemową współpracę z pozostałymi elementami zestawu.


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.7.


	Dostarczenie topograficznej mapy wektorowej w Państwowym Układzie Współrzędnych Geodezyjnych 1992 dla obszaru województw: warmińsko-mazurskiego oraz podlaskiego, w formacie ESRI shape (*.shp) o szczegółowości odpowiadającej skali nie mniejszej niż 1:250 000. Mapa będzie składała się z następujących warstw tematycznych:

- jednostki administracyjne,

- osadnictwo i obiekty antropogeniczne,

- hydrografia,

- rzeźba terenu,

- transport,

- pokrycie terenu (las, pastwiska, łąki, grunty orne, zieleń miejska, tereny przemysłowe i handlowe, cieki i zbiorniki wodne, zabudowa zwarta i rozproszona)

-  obszary i obiekty chronione i zamknięte.

Ponadto, bazy danych poszczególnych warstw powinny zawierać atrybuty opisowe dotyczące przedstawianych obiektów. Mapy musza być kompatybilne z dostarczonym oprogramowaniem do monitorowania zwierzyny.


	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.8.
	Wykonanie i dostarczenie cyfrowej ortofotomapy dla obszaru o powierzchni 1000 ha. Ortofotomapa powinna spełniać następujące założenia:

- obraz w kolorze (RGB); 

- terenowa wielkość piksela ortofotomapy nie większa niż 20 cm

- dokładność sytuacyjna ortofotomapy nie większa niż 3 piksele. 

- układ współrzędnych PUWG 1992 

Obszar zostanie wskazany przez zamawiającego w granicach województw podlaskiego i warmińsko - mazurskiego. 
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………



	1.9.
	Wdrożenie, konfiguracja i instruktaż obejmujące uruchomienie systemu. Instruktaż 2 pracowników w zakresie działania systemu monitorowania oraz obsługi oprogramowania służącego do geograficznej lokalizacji zwierzyny. W ciągu 1 roku od dnia zawarcia umowy firma zapewni w ramach ½ etatu pracownika  realizującego wdrożenie oraz przeszkolenie pracowników Uniwersytetu Warmińsko-Mazurskiego.
	……………

……………

……………


	……………

……………

……………




Data i podpis Wykonawcy : ……………………………..

CZĘŚĆ NR 13
AUTOMATYCZNY LICZNIK KOLONII BAKTERII Z WYPOSAŻENIEM
Przedmiot zamówienia :................................................................................................................

Producent::....................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) :………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.


	AUTOMATYCZNY LICZNIK KOLONII BAKTERII Z WYPOSAŻENIEM

	1.1.
	Czytnik wyposażony w kolorową kamerę z przetwornikiem CCD Firewire 


	
	

	1.2.
	Kamera z funkcją autozoomu oraz autofocusa


	
	

	1.3.
	Rozdzielczość nie gorsza niż 640 x 480 pikseli


	
	

	1.4.
	Szybki transfer danych bezpośrednio poprzez łącze typu Firewire do komputera


	
	

	1.5.
	Komora odczytowa, szczelna dla światła zewnętrznego, zabezpieczająca przez refleksami świetlnymi


	
	

	1.6.
	Oświetlenie płytek z dołu lub z góry – możliwość wyboru 


	
	

	1.7.
	Płytki oświetlana za pomocą diod LED


	
	

	1.8.
	Możliwość odczytu 8 kolorów kolonii jednocześnie z tej same płytki


	
	

	1.9.
	Możliwość odczytania co najmniej 400 płytek na godzinę z przy liczebności kolonii wynoszącej 1000 cfu


	
	

	1.10.
	Oprogramowanie musi zapewniać możliwość rozróżniania kolonii w oparciu o co najmniej 3 kryteria:

- kształt

- rozmiar

- kolor


	
	


	1.11.
	Możliwość zliczania zachodzących na siebie kolonii


	
	

	1.12.
	Rozpoznawania kolonii o średnicy co najmniej 0.1 mm


	
	

	1.13.
	Możliwość odczytu całych płytek lub wybranych obszarów

Odczyt płytek o średnicy od 60 do 90 mm
	
	

	1.14.
	Odczyt płytek z agarem, dysków wzrostowych
	
	

	1.15.
	Analiza stref zahamowania wzrostu
	
	

	1.16.
	Eksportowanie danych tabelarycznych do arkusza kalkulacyjnego Excel


	
	

	1.17.
	Wymiary zewnętrzne (szer x głęb x wys): 240 x 240 x 460 mm ± 5%


	
	

	1.18.
	Waga nie większa niż 11 kg


	
	

	1.19.
	Instrukcja obsługi w języku polskim


	
	

	1.20.
	Pokrowiec na urządzenie 


	
	

	1.21.
	Czytnik musi być dostarczony wraz z dedykowanym oprogramowanie komputerowym


	
	

	1.22.
	Program musi zapewniać możliwość pracy zgodnie z wymogami GLP


	
	

	1.23.
	Kontrola oraz możliwość tworzenia poziomów dostępu w oprogramowaniu, zależnie od typu użytkownika


	
	

	1.24.
	Ochrona danych oraz wszystkich ważnych obszarów za pomocą hasła


	
	

	1.25.
	Informacje o operatorze, serii oraz numerze próbki muszą być automatycznie przechowywane z wynikami analizy obrazu


	
	

	1.26.
	Możliwość eksportowania danych do systemu LIMS


	
	

	1.27.
	Minimalne wymagania dla komputera obsługującego (wchodzącego w skład zestawu):

Procesor dwurdzeniowy (3GHz), 

4 GB pamięci operacyjnej,

0,5 TB twardy dysk, 

IEEE-1394 Firewire ,

Karta graficzna 512 MB, 

DirectX 9 

System operacyjny: Windows® 7

16x DVD+/-RW (z nagrywarką), 

Monitor 21” LCD (rozdzielczość wyświetlacza: 1680 x 1050 Pikseli), 

Mysz optyczna

Klawiatura
	
	

	1.28.
	Zestaw pipet automatycznych:

· Pipety jednokanałowe

· Zakres pojemności:

a) Zestaw – trzy pipety jednokanałowe: 1 – 10µl, 10 – 100µl, 100 – 1000µl 

a) autoklawowalne pudełka z tipsami, odpowiadających pipetom typem – liczba pudełek zgodna z ilością pipet

b) statywu na co najmniej 6 pipet – w celu szybkiego i łatwego odczytywania objętości, pipety powinny być wieszane na stelaży w jednym rzędzie (nie dopuszcza się statywów karuzelowych)

· Pipety z tworzywa z jonami srebra, wykonane z białego tworzywa odpornego na reagenty oraz wysoką wilgotność

· Zrzutnik tipsów oraz stożek na tipsy z tworzywa sztucznego (nie dopuszcza się elementów metalowych) bez dodatkowych elementów uszczelniających tj. gumowe O-ringi 

· Zrzutnik demontowany przez użytkownika, bez użycia żadnych narzędzi 

· Każda pipeta powinna posiadać samonośny mechanizm regulacji objętości, odizolowany termicznie od obudowy pipety, niewrażliwy na zmiany objętości wywołane ciepłem ręki operatora

· Okienko z wartością ustawionej objętości umieszczone z boku uchwytu pipety, osłonięcie przezroczystym tworzywem

· Obok okienka z wartością objętości, fabrycznie  przygotowane miejsce do umieszczenia wkładki z opisem pipety, osłonięte demontowaną obudową z tworzywa sztucznego

· W celu łatwej identyfikacji odpowiednich końcówek, pipety powinny posiadać kolory kodowe, umieszczone w co najmniej 3 miejscach na obudowie (np. przycisk, uchwyt na palec wskazujący, obok informacji o zakresie objętości pipety)

· Dwudzielny przycisk, z ruchomą, niedemontowalną, górną częścią, zabezpieczającą przed przypadkową zmianą objętości

· Górna część przycisku podnoszona w celu odblokowania i regulacji objętości

· Ruchomy uchwyt pipety, umożliwiający jego dopasowanie do dłoni użytkownika

· W celu łatwej i wygodnej obsługi, wybór odpowiedniej objętości dokonywany tylko poprzez przekręcanie przycisku tłoka, bez współosiowych tulei lub innych rozwiązań, utrudniających pracę

· Każda pipeta o objętości mniejszej niż 50µl w celu zapewnienia dokładnych i powtarzalnych wyników, powinna posiadać funkcję wydmuchu, tzw.” blow out”.

· Pipetę należy dostarczyć z indywidualnym protokołem badań producenta

· Produkt musi być oznaczony jako zgodny z IVD – potwierdzenie w CE 
	
	


CZĘŚĆ NR 14.

DYGESTORIUM FILTROWE
Przedmiot zamówienia : ...............................................................................................................

Producent :....................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) :………………………………………………

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	DYGESTORIUM FILTROWE

	1.1.
	Komora wyciągowa z filtrem węglowym do odciągania oparów (substancje nieorganiczne)
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.2.
	Zgodna z normą NF X 15-211 – atest lub certyfikat potwierdzający zgodność, wydany przez niezależną, akredytowaną w tym zakresie jednostkę badawczą załączyć do oferty
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.3.
	Okno frontowe, osłaniające dostęp do przestrzeni roboczej, wyposażone w otwory manipulacyjne umożliwiające prowadzenie prac w tejże przestrzeni.
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.4.
	Komora wyposażona w otwór umożliwiający podłączenie sądy do badania saturacji filtra
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.5.
	Komora wyposażona w automatyczny system monitorujący stan zapchania filtra (alarm wizualny) oraz elektroniczny licznik czasu pracy
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.6.
	Komora wyposażona w zbiornik retencyjny umieszczony pod blatem roboczym
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.7.
	Komora wyposażona w blat roboczy z HPL


	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.8.
	Konstrukcja komory musi umożliwiać wprowadzenie do przestrzeni roboczej kabli zasilających oraz łatwą wymianę filtrów
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.9.
	Ściany boczne, tylna oraz okno frontowe wykonane z przezroczystych, transparentnych materiałów zapewniających odpowiednią odporność chemiczną 
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.10.
	Komora wyposażona w mechaniczny wskaźnik prędkości przepływu powietrza


	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.11.
	Komora wyposażona w oświetlenie przestrzeni roboczej (wielokierunkowe)


	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.12.
	Konstrukcja nośna komory wykonana ze stali malowanej proszkowo farbą epoksydową osadzona na przejezdnej, zamykanej szafce (stalowej), wyposażonej w regulowaną półkę
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.13.
	Głośność pracującego urządzenia nie większa niż 51dB


	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.14.
	Gabaryty przestrzeni roboczej nie mniejsze niż: szer. 960 mm x głęb. 640 mm x wys. 700 mm


	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.15.
	Gabaryty zewnętrzne komory (bez szafki) nie większe niż: szer. 1050mm z głęb. 715 mm x 1420 mm
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………

	1.16.
	Konstrukcja komory musi umożliwiać a dostawca musi zapewnić możliwość skorzystania zamiennego z filtrów węglowych do oparów substancji organicznych i nieorganicznych oraz ewentualnego stosowania filtrów HEPA.
	……………

……………

……………
	……………

……………

……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 15
MIKROSKOP Z WYPOSAŻENIEM

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.

	MIKROSKOP Z WYPOSAŻENIEM 

	1.1.

	Optyka korygowana do nieskończoności o długości optycznej obiektywów nie większej niż 45 mm
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.2.
	Baza mikroskopu z min. 5-pozycyjnym uchwytem rewolwerowym, otwór na wsuwkę z analizatorem, stolik mechaniczny o wymiarach min. 188x134 mm z drążkiem przesuwu po prawej stronie. Uchwyt preparatów na dwa szkiełka, wbudowane zasilanie 6V 30W, przesłona polowa, blokada stolika, pokrętła ogniskowania zgrubnego i dokładnego, filtr niebieski, olejek imersyjny 8 ml, klucz montażowy.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.3.
	Nasadka trinokularowa; nachylenie tubusów okularowych 30; stały podział wiązki światła 50%/50%; regulacja rozstawu źrenic 48-75mm; regulacja dioptryjna na lewym tubusie okularowym; liczba polowa (FN) 20 
	……………
……………
……………

	……………
……………
……………


	1.4.
	Nasadka binokularowa z optyką klasy UIS-2, nachylenie 30°, regulacja rozstawu okularów min. 48-75 mm, regulacja dioptryjna +/- 5 w lewym tubusie 
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.5.
	Okulary szerokopolowe o pwo. 10x i polu widzenia FN20, jeden z ustawieniem ostrości

	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.6.
	Kondensor Abbego, apertura numeryczna (NA) 1,25; podziałka wskazująca wielkość apertury
 
	……………
……………
……………

	……………
……………
……………


	1.7.
	Obiektywy klasy planachromat o następujących parametrach (powiększenie, apertura numeryczna, odległośc robocza): 

4x/0.10/18,5 mm

10x/0.25/10,6 mm

20x/0.4/1,2 mm

40x/0.65/0,6 mm

100x/1.25/0,13 mm
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.8.
	Kable zasilające, pokrowce, żarówki

	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	2.
	ZESTAW DO AKWIZYCJI I ANALIZY OBRAZU

	2.1.
	Kamera cyfrowa o parametrach:
· Rozdzielczość maksymalna – 2592x1944
· Element światłoczuły – CMOS o wielkość 1/2,5”
· Wielkość piksela – 2,2x2,2 mikrona
· Szybkość odświeżania – QXGA-6 klatek/sek.,  UXGA – 10 klatek/sek., SXGA – 15 klatek/sek., XGA 21 klatek/sek., VGA 46 klatek/sek.
· Stosunek sygnał/szum (S/N) – 50 dB
· Komunikacja – USB 2.0
· Sposób montowania – gwint C
· Adaptacja z gwintem C 
	……………
……………
……………

	……………
……………
……………


	2.2.
	Oprogramowanie do analizy obrazu umożliwiające:
· kalibrację dla każdego powiększenia (obiektywu) konieczną do pomiarów rzeczywistych, 
· dokonywanie pomiarów liniowych 
w wybranych jednostkach (mikrometry, mm etc.)
· zapis danych w automatycznie otwieranych arkuszach Excel
· automatyczne tworzenie w arkuszach danych dotyczących  wartości średnich  pomiarów oraz odchylenia od średniej,
· nanoszenie na zdjęcie skali porównawczej oraz napisów 
i oznaczeń,
· zmianę parametrów obrazu: kontrastu, jasności, nasycenia barw dla składowych RGB, odwracania obrazu, zoomu cyfrowego etc.
· wyświetlanie obrazu na żywo na ekranie monitora komputerowego, kontrola funkcji kamery z poziomu programu
· oprogramowanie w języku polskim
· wszystkie funkcje realizowane przez jeden program
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	2.3.
	Komputer typu laptop o parametrach nie gorszych niż:
- Procesor : dwurdzeniowy (2,4GHz,1066MHz,3MB), 
- wyświetlacz : 15,4” panoramiczny WXGA+ (1440X900), power DVD 8.2 - Vista & XP, 
- bateria : Primary 6-cell 48W/HR LI-ION, 
- karta graficzna : zintegrowana, łączność bezprzewodowa (802.11 b/g) minikarta, 
-pamięć : 2048MB (1x2048) 800MHz DDR2 dwukanałowa ,
- dysk twardy : 160GB (1x160GB) Serial ATA (5400obr./min),napęd optyczny : 8x DVD+/-RW, 
- system operacyjny : Polski (Downgrade) Windows Vista Business SP1 (32Bit) to XP Pro with Vista & XP Media
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 16
URZĄDZENIE DO BADANIA SKŁADU MLEKA

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.

	URZĄDZENIE DO BADANIA SKŁADU MLEKA

	1.1.

	Wymagane parametry:
- Metoda oznaczania oparta na analizie w pełnym zakresie w podczerwieni przy wykorzystaniu transformaty Fouriera.
- Badane produkty: mleko surowe oraz mleko przetworzone, śmietana, serwatka i koncentraty serwatkowe, jogurt i inne produkty przefermentowane.
- Badane cechy w mleku: tłuszcz, białko, laktoza, sucha masa, sucha masa beztłuszczowa, punkt zamarzania, gęstość, kwasowość ogólna, kwas cytrynowy, wolne kwasy tłuszczowe, mocznik, kazeina.
- Rozszerzona kalibracja dla wyżej wymienionych cech w mleku.
- Moduł aplikacyjny.
- Automatyczne czyszczenie układu pomiarowego i jego zerowanie.
- Analiza minimum 100 próbek na godzinę. 
- Temperatura próbki: 5°C- 55°C.
- Temperatura otoczenia pracy urządzenia do 35°C. 
- Komputer z monitorem, drukarką i oprogramowaniem.
- Praca w środowisku Windows.
- Oprogramowanie urządzenia oraz dokumentacja techniczna w języku polskim. 
- Zestaw odczynników niezbędnych do uruchomienia aparatu.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 17
WAGA ANALITYCZNA

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.

	WAGA ANALITYCZNA

	1.1.

	Wymagania techniczne

- obciążenie max: 1200 [g]

- dokładność odczytu 0,02 [g]

- powtarzalność 0,02 [g]
- liniowość ± 0,02 [g] 

- temperatura pracy +15 ° - +30 °C
- szalka 195×195 [mm]

- wyświetlacz LCD z podświetleniem

- zasilanie 230V AC 50Hz / 11V AC  wewnętrzny akumulator SLA
- średni czas pracy na akumulatorach 40 godzin
-  kalibracja wewnętrzna
- waga posiada legalizację

	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 18
DOJARKA PRZEWOŹNA WRAZ Z MYJNIĄ APARATÓW ORAZ PAKIETEM STARTOWYM ŚRODKÓW HIGIENICZNYCH

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	I.

	DOJARKA PRZEWOŹNA WRAZ Z MYJNIĄ APARATÓW ORAZ PAKIETEM STARTOWYM ŚRODKÓW HIGIENICZNYCH


	1.
	DOJARKA PRZEWOŹNA – JEDNOSTKA BAZOWA

	1.1.

	Dojarka przewoźna:
- Pompa próżniowa z regulatorem podciśnienia i zbiornikiem buforowym,
- Pompa próżniowa niewymagająca oleju
- Wielkość wózka w konfiguracji pojedynczej
- Długość (od bańki do uchwytu): 1 300 mm +/- 100mm
- Szerokość: 620 mm +/- 50mm
- Wysokość: 1 150 mm +/- 100mm
- Wakuometr  V100-0-100kPa – R ½ cala
- Prąd jednofazowy lub trójfazowy, 50 Hz
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.2.
	Kana udojowa:
- Min. 25dm3 
- ze stali nierdzewnej
- wbudowany zawór bezpieczeństwa zapobiegający przelaniu mleka
	
	

	1.3.
	Aparat udojowy dla owiec:
- kubki udojowe prawy i lewy o jednakowym wyważeniu
	
	

	1.4.
	Pulsator dla owiec:
-120 taktów/min, przy proporcji pulsacji 50/50
	
	

	1.5.
	Aparat udojowy z funkcją odcinania podciśnienia:
- kubki udojowe prawy i lewy o jednakowym wyważeniu
	
	

	1.6.
	Pulsator dla kóz:
- 90 taktów/min przy proporcji pulsacji 60/40
	
	

	2.
	MYJNIA APARATÓW

	2.1.
	Myjnia aparatów udojowych:
- Myjna do dojarki bańkowej min. na 4 aparaty
- Dostosowana do używania środków myjących w formie proszku i płynu
- Pojemniki na płyny myjące i dezynfekujące
- Zaopatrzona w uchwyt uchylny oraz uchwyt aparatu udojowego
	
	

	2.2.
	Wanna:
Min 40 l  wraz z montażem ściennym
	
	

	2.3.
	Komplet materiałów pomocniczych i montażowych:
- Ręczniki i papier do wymion 
- Rękawice do doju oraz rękawy dojarza
- Kubek do dezynfekcji wymion 
- Produkty i akcesoria do kontroli stanu zdrowotności wymienia ( określenia zawartości komórek somatycznych w mleku)
	
	

	2.4.
	Startowe środki higieniczne :
- Środek do mycia wymion
- Środek do pielęgnacji strzyków po doju
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 19
DOSTAWA I INSTALACJA SYSTEMU MONITORINGU ZWIERZĄT DOŚWIADCZALNYCH

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	DOSTAWA I INSTALACJA SYSTEMU MONITORINGU ZWIERZĄT DOŚWIADCZALNYCH


	1.1.

	System monitoringu powinien być wyposażony w: 
- kamerę SDIII Dualna, min. ośw. 0.04lx/0,5lx, S/N 50dB, zoom opt. x30, autotrack, 230V, ilość kamer - 4;
- monitor LCD 19", wejścia S-video, 4 porty USB, głośniki stereo 3D, szkło optyczne;
- rejestrator:8-kanałowy rejestrator cyfrowy, JPEG, HDD 160G, port TCP/IP, 
- sterownik systemowy  data / terminal mode;
- transformator  TR 363 230/12 63VA, 230/24V 63VA.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 20
ELEKTRONICZNY PLANIMETR BIEGUNOWY


Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.

	ELEKTRONICZNY PLANIMETR BIEGUNOWY

	1.1.

	Urządzenie powinno:
- umożliwiać pomiar odległości, powierzchni i kubatury na planach, mapach, rysunkach, diagramach, 
- automatycznie przeliczać wielkości z mapy na wielkości rzeczywiste według żądanej skali, 
- umożliwiać szybki pomiar odległości bez konieczności montażu ramienia.

	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.2.
	Urządzenie powinno być wyposażone w:
- akumulatorek umożliwiający nieprzerwaną pracę przez okres min. 20 h a także mieć możliwość korzystania z zasilania z sieci prądu zmiennego za pośrednictwem specjalnego zasilacza.
- wyświetlacz LCD,
- automatyczny wyłącznik,
- gniazdo do połączenia z komputerem,
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.3.
	Inne wymagane parametry:
- dokładność – nie mniejsza niż 0,2%
- wyświetlacz 10-cyfrowy
- dostępne jednostki metryczne – mm; cm; m; ha; km
- możliwość zastosowania różnych skal
- możliwość elektronicznego ustawienia zera
- średnia pomiarów
- pamięć wyników
- elektroniczna kalibracja
- zatrzymanie wyniku na wyświetlaczu
- maksymalna masa urządzenia – 1,5 kg 
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 21
APARAT DO BADANIA WYTRZYMAŁOŚCI KOŚCI DŁUGICH I JAJ U RÓŻNYCH GATUNKÓW DROBIU


Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	I

	APARAT DO BADANIA WYTRZYMAŁOŚCI KOŚCI DŁUGICH I JAJ U RÓŻNYCH GATUNKÓW DROBIU

	1.

	Specyfikacja wymaganych elementów 
i parametrów minimalnych systemu do badania wytrzymałości kości długich i jaj u różnych gatunków drobiu:
- Uniwersalna dwukolumnowa maszyna wytrzymałościowa z napędem elektro-mechanicznym do badań obciążeń statycznych i wolnozmiennych o zakresie +/- 30 kN, klasa pomiarowa urządzenia: 0,5;
- Konstrukcja ramy wytrzymałościowej o wysokiej sztywności, zawierająca dwie śrubowe kolumny napędowe oraz dwie jednorodne kolumny prowadzące. Osadzenie belki pomiarowej z wstępnym obciążeniem i kompensacją luzu. Minimalna grubość belki pomiarowej: 120 mm zapewniająca wysoką sztywność konstrukcji. 
- Całkowita wysokość przestrzeni pomiarowej nie mniej niż 1100 mm; prześwit pomiędzy kolumnami max. 420 mm; Maksymalne gabaryty maszyny (szer. x gł. x wys.): 760 mm x 710 mm x 1600 mm.
- Zakres prędkości testowych belki pomiarowej powinien być w zakresie od 0,005 do 500 mm/min.
- Mikroprocesorowy system sterowania przemieszczeniem belki pomiarowej z kontrolą zmian prędkości. Zintegrowany cyfrowy system odczytu i kontroli danych z układem sprzężenia zwrotnego; Możliwość jednoczesnej prezentacji danych w czasie rzeczywistym z co najmniej 4 kanałów pomiarowych; funkcje zabezpieczenia przeciw przeciążeniu.
- Automatyczna detekcja i kalibracja przetworników pomiarowych z opcją wyboru jednostek pomiarowych: system SI, metryczny, calowy, Cyfrowy pomiar wartości siły i przemieszczenia z częstotliwością próbkowania sygnałów sterujących i danych pomiarowych min. 40 kHz 
- Częstotliwość przesyłania grup pomiarowych na jednostkę komputera PC min. 1kHz, synchronicznie, we wszystkich kanałach systemu, Transmisja danych do jednostki PC poprzez interfejs typu Ethernet z szybkością transmisji danych do jednostki PC min. 750 kb/s; 
-  Cyfrowy wskaźnik stanu pracy maszyny z funkcją sygnalizacji gotowości pracy maszyny i generacji kodów serwisowych, zlokalizowany na panelu przyłączeniowym korpusu maszyny
-  Napęd elektryczny poprzez silnik prądu stałego; Zasilanie: 230V, 50 Hz, 1-fazowe; Max. pobór mocy: 600 VA
- Głowica pomiarowa siły o obciążalności +/- 30 kN z funkcją automatycznej identyfikacji i kalibracji elektronicznej; Dokładność pomiarowa siły:  +/- 0,25% w przedziale od 1% do 100% zakresu pomiarowego głowicy.
- Głowica pomiarowa siły o obciążalności +/- 500 N z funkcją automatycznej identyfikacji i kalibracji elektronicznej; Dokładność pomiarowa siły: +/- 0,25% w przedziale od 1 % do 100% zakresu pomiarowego.
- Funkcja kalibracji kontrolnej głowic pomiarowych siły uruchamiana programowo w oknie kalibracyjnym oprogramowania.
- Wszystkie głowice zostaną dostarczone wraz z fabrycznymi certyfikatami wzorcowania potwierdzającymi dokładność pomiarową.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	2.
	Zestaw sterowania operatora:
Zestaw sterujący PC z procesorem min. dwurdzeniowym 2.66 GHz, 2GB RAM, dysk twardy 250GB, 16x DVD+/-RW, karta sieciowa, dźwiękowa i graficzna, złącza USB minimum 4, monitor 17” LCD, klawiatura, mysz, system operacyjny Windows XP Professional
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	3.
	Oprogramowanie do testów wytrzymałościowych:
- tworzenie i realizację metod testowych obejmujących m.in.: testy zginania, 
ściskania, rozciągania, rozrywania i badania tarcia.
- prezentację graficzną i numeryczną przebiegu testu
- automatyczną, wewnętrzną kalibrację głowic i przetworników pomiarowych 
- funkcję kalibracji kontrolnej głowic pomiarowych siły uruchamianą w oknie 
kalibracyjnym oprogramowania
- zabezpieczenia przeciw przeciążaniu, 
- detekcję pęknięcia próbki, 
- indywidualne ustawienia kryteriów przebiegu i zakończenia testu
- tryb pracy z podpowiedziami obsługi. 
- moduł raportowania zapewnia m.in. tworzenie raportów w postaci pliku PDF, oraz 
możliwość eksportu danych, np. do programu Excel celem ich dalszego przetwarzania
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	4.
	Zestaw akcesoriów badawczych

	4.1.
	- Stolik do testów zginania 3-punktowego dla obciążeń do 30 kN 
·  zmienny rozstaw podpór, minimum: 30 - 250 mm

· wymienny zestaw rolek:  naporowej 
i podporowych o średnicach 5 mm i 10 mm  (2 komplety). 

·  dopuszczalny zakres temperatur pracy: od -100 (C do 350 (C
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	4.2.
	- Tarcze do testów ściskania, średnica 150 mm 
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 22
STEROWANY ELEKTRONICZNIE ZESTAW DO WAŻENIA PTAKÓW


Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	I.

	STEROWANY ELEKTRONICZNIE ZESTAW DO WAŻENIA PTAKÓW

	1.

	Czytnik umożliwiający odczytywanie kodów kreskowych i przekazywanie bezprzewodowo lub przewodowo danych do komputera,
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	2.
	Wagę szalkową umożliwiającą indywidualne ważenie ptaków, wyposażoną w 2 porty USB do przekazywania danych do komputera

Charakterystyka wagi:

- ważenie do 30 kg,

- rozdzielność odczytu – 1 gram,

- dokładność ważenia - +/- 0.1 %

- ekran z min. 5 wyświetlanymi cyframi,

- odczyty na ekranie:


średnia waga,


ilość ważeń,


odchylenie standardowe,


wyrównanie,


współczynnik zmienności,

- zasilanie wbudowanym akumulatorem,

- czas pracy bez ładowania baterii – min. 8 h,

- pamięć – do 10000 pomiarów,

- możliwość bezprzewodowego przesyłania danych do PC w systemie Windows 95, 98, XP.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	3.
	Notebooka wraz z zainstalowanym oprogramowaniem. 

Minimalne wymagania: 

- procesor dwurdzeniowy (min. 2,26 GHz)

- przekątna ekranu LCD15,4’’ – 15,6’’
- wielkość pamięci RAM: 4 GB

- pojemność dysku twardego: min. 400 GB

- napęd optyczny DVD+/-RW DL

- karta graficzna, karta dźwiękowa, karta sieciowa

- komunikacja: LAN 1 Gbps, Bluetooth, WiFi IEEE 802.11b/g, modem analogowy, GPRS/Edge/UMTS

- interfejsy: PCMCIA (card bus), FireWire, min. 4x USB

- oprogramowanie: Windows XP Pro, Microsoft Office (Word, Excel, PowerPoint)

- obudowa magnezowa, odporna na upadki i uderzenia, klawiatura odporna na zalanie

- torba.

- program umożliwiający bezprzewodową współpracą z wagą i czytnikiem.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	4.
	Wagę podłogową umieszczoną na ruchomej platformie niskopodwoziowej wyposażoną w system klatkowy umożliwiającą ważenie grupowe różnej wielkości ptaków;

Charakterystyka platformy:


- wymiary platformy: 80 cm x 120 cm


- platforma umieszczona od podłogi na wysokości nie większej niż 40 cm i wyposażona w 4 koła z możliwością blokowania kół

Charakterystyka wagi:

- zakres ważenia od 0,1 kg do 100 kg,

- rozdzielność odczytu – 1 gram,

- dokładność ważenia - +/- 0.1 %

- ekran z min. 5 wyświetlanymi cyframi,

- odczyty na ekranie:


średnia waga,


ilość ważeń,


odchylenie standardowe,


wyrównanie,


współczynnik zmienności,

- zasilanie wbudowanym akumulatorem,

- czas pracy bez ładowania baterii – min. 8 h,

- pamięć – do 1000 pomiarów,

- możliwość przewodowego przesyłania danych do PC w systemie Windows 95, 98, XP.


	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 23
SZAFA CHŁODNICZA 2 – DRZWIOWA Z ELEKTRONICZNYM SYSTEMEM STEROWANIA


Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.

	SZAFA CHŁODNICZA 2 – DRZWIOWA Z ELEKTRONICZNYM SYSTEMEM STEROWANIA

	1.1.

	Wymagania techniczne:
- obudowa zewnętrzna i wewnętrzna wykonana ze stali szlachetnej nierdzewnej,
-  wnętrze szafy podzielone na dwie niezależne sekcje 
- elektroniczny termostat (elektroniczna regulacja temperatury), 
- czujnik umożliwiający pomiar temperatury produktu w trakcie jego chłodzenia,
- wyświetlacz cyfrowy temperatury i wilgotności,
- sterowanie wilgotnością za pomocą czujnika wewnątrz szafy chłodniczej,
- pojemność całkowita: około 1600 l,
- automatyczne rozmrażanie,
- automatyczne odparowanie skroplin powstających podczas rozmrażania,
- wymiary wewnętrzne (wys. × głęb. × szer., mm): około 2500×900×2010 
- temperatura pracy wewnątrz: w zakresie od -2 do +4°C,
- zasilanie elektryczne: 230V,
- szafa przystosowana do pracy w temperaturze otoczenia: do około +43°C,
- izolacja poliuretanowa,
- wymuszony obieg powietrza wentylatorami,
- uszczelka drzwi z wkładem magnetycznym- demontowalna,
- możliwość demontowania nośników prowadnic GN w celu dokładnego oczyszczenia wnętrzna,
- ekologiczny czynnik chłodniczy,
- przestrzeń robocza dostosowana do pojemników GN1/1 lub GN2/1,
- samozamykające drzwi z zamkiem z czujnikiem dźwiękowym,
- wyłącznik wentylatora chłodnicy po otwarciu drzwi
- uchwyt drzwiowy wykonany z poszycia zewnętrznego drzwi o brzegach zaokrąglonych,
- w komplecie 10 półek (rusztów nierdzewnych) GN2/1,
- 20 prowadnic półek GN wykonane ze stali nierdzewnej,
- zgodność z normami CE,
-  demontowane uchwyty w kształcie S-haków do zawieszenia w pozycji wiszącej całych półtusz i ćwierćtusz wieprzowych, wykonane ze stali nierdzewnej -  4 szt.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..
CZEŚĆ NR 24
PAKOWARKA PRÓZNIOWA Z OBKURCZARKĄ


Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	I.

	PAKOWARKA PRÓZNIOWA Z OBKURCZARKĄ

	1.

	Wymagania techniczne dla pakowarki próżniowej:
- urządzenie jednokomorowe wolnostojące zamontowane na kółkach,
- obudowa pakowarki oraz wanna komory wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej,
- sterowanie pakowarki w pełni automatyczne za pomocą mikroprocesora cyfrowego, 
- panel sterowania dotykowy zabezpieczony przed działaniem wody,
- wyświetlacz z podświetlanymi wskazaniami liczbowymi,
- możliwość dowolnego programowania poszczególnych funkcji z panelu sterowania,
- automatyczne, progresywne napowietrzanie, 
- przycisk „szybki stop próżni”,
- pamięć umożliwiająca zapisanie około 12 programów,
- układ dozowania gazu oraz układ odcinania nadmiaru folii,
- płyty wypełniające umożliwiające pakowanie produktów o różnej wielkości,
- ilość listew zgrzewających: 2, 
- listwy zgrzewające zapewniające standardowo wykonanie podwójnego zgrzewu zamykająco-rozdzielającego,
- długość robocza listwy zgrzewającej: 650 mm
- listwy zgrzewające ułożone równolegle,
- wydajność pompy próżniowej: 63 lub 100 m3/h,
- zasilanie: 380V/50Hz, 415 V/50Hz,
- masa urządzenia: około 280 kg,
- wymiary gabarytowe urządzenia: 952 x 900x 1079 mm,
- elektroniczny system regulacji poziomu próżni oraz czasu zgrzewania,
- cyfrowy wskaźnik parametrów prowadzenia procesu (czas, próżnia), 
- możliwość podłączenia miksera gazów,
- zgodność z normami CE,
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	2. 
	Wymagania techniczne dla obkurczarki: 
- urządzenie w całości wykonane ze stali nierdzewnej zamontowane na kółkach,
- zbiornik urządzenia wypełniony gorącą wodą o zakresie regulacji temperatury wody: 15- 99°C,
- wewnątrz zbiornika zamontowana ruchoma paleta rolkowa oraz grzałki elektryczne do podgrzewania wody,
- położenie górne lub dolne podczas pracy palety,
- ruch palety za pomocą mechanizmu korbowego i motoreduktora ślimakowego,
- możliwość zaprogramowania czasu zanurzenia zapakowanego produktu,
- panel sterowania dotykowy zabezpieczony przed działaniem wody,
- sterowanie mikroprocesorem cyfrowym,
- wymiary urządzenia: 886 x 700 x 1525mm,
- powierzchnia użytkowa palety: 580 x 380 mm,
- wymiary wewnętrzne zbiornika: 600 x 400 x 400 mm,
- dopuszczalne obciążenie palety: 15 kg,
- maksymalna ilość wody w zbiorniku: około70 l,
- minimalna ilość wody w zbiorniku: około 50 l,
- masa urządzenia: 120 kg,
- moc grzałek: 9,6 kW
- zasilanie elektryczne: 230-400 V, 50 Hz,
- zakres regulacji czasu obkurczania: 1-99 s,
- czas nagrzania 70 l. wody w zakresie od 20 do 95°C: około 45 min.,
- zawór spustowy do wody,
- zgodność z normami CE,
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 25
PIEC KONWEKCYJNY


Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.

	PIEC KONWEKCYJNY

	1.1.

	Piec konwekcyjno-parowy to urządzenie do obróbki termicznej surowców 
i produktów mięsnych, jak również przygotowywania różnych dań. Piec konwekcyjno-parowy elektryczny połączony ze sterowaniem elektronicznym, nastawieniem temperatury i czasu na wyświetlaczu cyfrowym umożliwia programowanie technologii pieczenia, gotowania, grillowania, suszenia 
i rozmrażania produktów.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.2. 
	Wymagania techniczne:
- urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej,
- pojemność: 5 GN 1/1,
- rozstaw prowadnic: 67 mm,
- wymiary: około (szer.) 750 × (dł.) 680 × (wys.) 625 mm,
- waga: około 60 kg,
- zasilanie: 230 lub 400 V, 50-60 Hz,
- podłączenie wody: G 3/4",
- odpływ wody: 40 mm,
- ciśnienie wody: 50-200 kPa,
- uzdatniacz wody,
- zakres temperatury: 30 - 270°C,
- temp. gorącego powietrza: 30-270°C,
- temp. gotowania na parze: 99-130°C,
- temp. biogotowania: 30-98°C,
- reżim cieplny kombinowany: 50-280°C,
- możliwość zaprogramowania i zapisania w pamięci pieca następujących po sobie czynności (min. 10 programów),
- wentylator o zmiennym kierunku obrotów,
- system bezpośredniej produkcji pary z kontrolą nasycenia pary,
- system osuszania komory,
- sterowanie wilgotnością,
- system cyrkulacji powietrza,
- sterowanie cyfrowe,
- wyświetlacz cyfrowy,
- sonda temperatury,
- oświetlenie halogenowe,
- wbudowany magnetron w celu rozmrażania mikrofalowego, dodatkowo z możliwością ustawienia zakresu mocy mikrofal i czasu procesu.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 26
STEROWANA ELEKTRONICZNIE SZAFA ZAMRAŻALNICZA


Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.

	STEROWANA ELEKTRONICZNIE SZAFA ZAMRAŻALNICZA

	1.1.

	Wymagane parametry:
- obudowa zewnętrzna i wewnętrzna wykonana ze stali szlachetnej nierdzewnej,
- elektroniczny termostat (elektroniczna regulacja temperatury), 
- czujnik umożliwiający pomiar temperatury produktu w trakcie jego zamrażania,
- wyświetlacz cyfrowy temperatury i wilgotności,
- sterowanie wilgotnością za pomocą czujnika wewnątrz szafy zamrażalniczej,
- pojemność całkowita: około 1450 l,
- automatyczne rozmrażanie,
- automatyczne odparowanie skroplin,
- wymiary wewnętrzne (wys. × głęb. × szer., mm): około 2150× 830×2010 
- temperatura pracy wewnątrz: w zakresie od -10 do -35°C,
- zasilanie elektryczne: 220- 230V,
- szafa przystosowana do pracy w temperaturze otoczenia: od około +18
do +43°C,
- izolacja poliuretanowa,
- wymuszony obieg powietrza wentylatorami,
- uszczelka drzwi z wkładem magnetycznym- demontowalna,
- możliwość demontowania nośników prowadnic GN w celu dokładnego oczyszczenia wnętrzna,
- ekologiczny czynnik chłodniczy,
- przestrzeń robocza dostosowana do pojemników GN1/1 lub GN2/1,
- samozamykające drzwi z zamkiem z czujnikiem dźwiękowym,
- wyłącznik wentylatora chłodnicy po otwarciu drzwi,
- uchwyt drzwiowy wykonany z poszycia zewnętrznego drzwi o brzegach zaokrąglonych,
- w komplecie 10 półek (rusztów nierdzewnych) GN2/1,
- 20 prowadnic półek GN wykonane ze stali nierdzewnej,
- zgodność z normami CE.
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 27
MASOWNICA PRÓŻNIOWA Z WYPOSAŻENIEM DODATKOWYM


Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.

	MASOWNICA PRÓŻNIOWA Z WYPOSAŻENIEM DODATKOWYM

	1.1.

	Wymagania techniczne:
- urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej,
- urządzenie sterowane za pomocą sterownika mikroprocesorowego z dotykowym ekranem LCD,
- dwa kierunki obrotów bębna,
- wewnątrz bębna zamontowane łopaty lub zbieraki, 
- możliwość zaprogramowania wartości próżni, czasu masowania, ilości i kierunku obrotów bębna na minutę,
- możliwość zaprogramowania danego rodzaju masowania w 6 oddzielnych i automatycznych fazach,
- możliwość zapisania danych cyklów masowania,
- prędkość obrotowa (płynna regulacja):
0-20 obr./min.,
- regulacja czasu pracy: 0-24 h,
- automatyczna regulacja próżni od: 0-95%,
- próżnia pulsacyjna,
- wydajność pompy próżniowej: minimum 3m3/h,
- system zabezpieczenia próżni,
- pojemność bębna: około 250 l,
- masa wsadu: około 150 kg,
- zasilanie: 3x400V, 50Hz,
- wymiary zewnętrzne: około (dł.) 1450 x (szer.) 650 x (wys.) 1300 mm,
- zgodność z normami CE
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 28
ULTRASONOGRAF WETERYNARYJNY PRZENOŚNY

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	I.

	ULTRASONOGRAF WETERYNARYJNY PRZENOŚNY

	1.

	Ultrasonograf cyfrowy – jednostka bazowa:
- Zasilanie: z sieci (220-240V) i z akumulatora
- Prezentacje ( obrazowanie): B, B+B, B+M, M
- Typ skanowania: elektroniczny linear / convex / micro-convex
- Wielkość ekranu monitora LCD (przekątna): Min. 8,4 cal
- Waga:  Max. 12 kg
- Zakres stosowanych częstotliwości pracy: 
2 – 12,5 MHz
- Głębokość skanowania: 0~2 – 24 cm
- Pamięć Cine Loop: Min 256 klatek
- Skala szarości: 256 stopniowa
- Pomiary: Min. Odległość, powierzchnia, obwód, objętość, kąt
- Gniazda głowic:2 (Możliwość podłączenia 2 głowic jednocześnie) 
- Funkcje: 
· Opis obrazu, komentarze (body marks),

· Filtry cyfrowe optymalizujące jakość obrazu,

· Dynamiczne ogniskowanie

· Automatyczne ustawienie ostrości i jasności obrazu (optymalizacja obrazu)

· Min. 5-TGC, 

- Zoom (magnification)
: w czasie rzeczywistym minimum w 4 krokach po zamrożeniu minimum w 15 krokach 
- Archiwizacja: do pamięci wewnętrznej (zintegrowany dysk twardy min10 GB)
 i zewnętrznej (napęd CD-R i gniazdo USB)
- Zapis obrazów bezpośrednio z aparatu USG: w formatach AVI, JPG, BMP, TIFF.
- Możliwość obracania obrazu:
Lewo-prawo, góra-dół
- Porty:
Video, USB 2,0, RS-232
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	2.
	Głowice
	
	

	2.1.
	- Elektroniczna microconvex :

· R =10-20 mm szerokopasmowa

· Min 128 elementów

· Zakres częstotliwości pracy 2,5 - 6,0 MHz

· zakres ogniskowania: 20 - 160 mm

· Badania małych zwierząt, badanie narządów


	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	2.2.
	- Elektroniczna liniowa:
· L = 30-50 mm szerokopasmowa

· Min 128 elementów

· Zakres częstotliwości pracy 5,0 - 10,0 MHz

· zakres ogniskowania: 9 - 60 mm

· Badania małych zwierząt, badanie narządów i tkanek położonych powierzchownie, badanie ścięgien
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 29
PROGRAM DO DOKONYWANIA POMIARÓW PLANIMETRYCZNYCH, STEREOMETRYCZNYCH, HISTOCHEMICZNYCH ORAZ MONITORINGU I ANALIZY KSZTAŁTU OBRAZÓW WRAZ Z SYSTEMEM DO ICH TRANSMISJI I ARCHIWIZACJI.


Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	I.

	PROGRAM DO DOKONYWANIA POMIARÓW PLANIMETRYCZNYCH, STEREOMETRYCZNYCH, HISTOCHEMICZNYCH ORAZ MONITORINGU I ANALIZY KSZTAŁTU OBRAZÓW WRAZ Z SYSTEMEM DO ICH TRANSMISJI I ARCHIWIZACJI.

	1.

	PROGRAM – JEDNOSTKA BAZOWA:
Program do dokonywania pomiarów planimetrycznych, stereometrycznych, histochemicznych oraz monitoringu i analizy kształtu na: 
· obrazach mikroskopowych 
· obrazach makroskopowych 
· obrazach ultrasonograficznych 
· ekranach elektroluminescencyjnych aparatury naukowej 
· "zdjęciach lotniczych" (analiza filmów video nagranych z samolotu) 
· obiektach przestrzennych w terenie 
· innych obrazach generowanych przez urządzenia pracujące w standardzie video 
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	2.
	NOTEBOOK:
Przekątna ekranu LCD [cali] 15.400
Nominalna rozdzielczość LCD [pikseli] 1280 x 800
Wielkość pamięci RAM [MB] 4096
Typ zastosowanej pamięci RAM DDR2 (800 MHz)
Procesor dwurdzeniowy (2.26 GHz, 3MB cache) 
Dysk twardy: 320 [GB], 5400 RPM, 8 MB cache, Serial ATA
Napęd DVD+/-RW DL
Karta graficzna: 512MB 
Komunikacja WiFi IEEE, Bluetooth
System zainstalowany Microsoft Windows Vista Home Premium(PL)lub Windows 7
Czytnik kart pamięci xD, SD, MS-Pro, MMC, Memory Stick
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	3.
	ŁĄCZNIK OPTYCZNY:
Łącznik aparatu do mikroskopu i komputera
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	4.
	APARAT CYFROWY:
Rozdzielczość – min.10 mln pikseli 
Obiektyw szerokokątny
Element CCD – min. 1/1.8 cala 
Zoom optyczny – 20x
Zoom cyfrowy – 4X
Jasność obiektywu 2.8 - 5.7 F
Szybkość migawki 
· min. 1/8 s 
· maks. 1/3200 s
Czułość ISO 
auto, 80, 200, 100, 800, 400, 1600
System fotometryczny - cyfrowy pomiar ESP, pomiar punktowy, pomiar wielopunktowy, pomiar centralno-ważony. 
Z stabilizacją obrazu
Wyświetlacz LCD – uchylny,TFT, min. przekątna 2,8” 
Możliwość nagrywania sekwencji video 
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..
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CZEŚĆ NR 30

Szafa chłodnicza dwudrzwiowa półkowa

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Przedmiotem zamówienia jest szafa chłodnicza dwudrzwiowa. Wszystkie dostarczone elementy muszą być fabrycznie nowe. 

Wymiary urządzenia zawierają się w przedziałach: 

- pojemność użytkowa 1000-1300 l,

- szerokość 130-160 cm, 

- wysokość 200 cm,

- głębokość 70-80 cm.

Zakres temperatury –2 do +10 oC, temperatura regulowana za pomocą elektronicznego termostatu. Zasilanie 230 V, moc silnika nie mniejsza niż 0,65 kW.

Szafa powinna być wyposażona w następujące funkcje: 

- automatyczne rozmrażanie, 

- automatyczne odszranianie i odparowywanie kondensatu, 

- obieg powietrza wymuszony, 

- możliwość pracy w IV strefie klimatycznej (+43 oC).

Ponadto szafa powinna zawierać na wyposażeniu:

- regulowane nogi, 

- samozamykające drzwi z zamkiem, 

- filtr przeciwpyłkowy,

- 6-8 półek, 

- 10-12 prowadnic półek, 

- oświetlenie wnętrza komory, 

- rejestrator temperatury, 

- pedał otwierania drzwi nogą, 

- alarm dźwiękowy. 
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ……………………………….

CZĘŚĆ NR 31
Waga elektroniczna laboratoryjna
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Przedmiotem zamówienia jest dostawa wagi elektronicznej zawieszanej.
Charakterystyka wagi:

- obciążenie maksymalne - 30 kg,

- obciążenie minimalne – 0,1 kg,

- rozdzielność odczytu – 1 gram,

- dokładność ważenia - +/- 0.1 %,

- czas stabilizacji – max. 4s,

- ekran z min. 5 wyświetlanymi cyframi,

- odczyty na ekranie: średnia waga,ilość ważeń,
odchylenie standardowe wyrównanie,

współczynnik zmienności,

- zasilanie wbudowanym akumulatorem,

- czas pracy bez ładowania baterii – min. 8 h,

- pamięć – do 10000 pomiarów,

- możliwość pracy w temp. +12 do +32oC,

- dopuszczalna wilgotność – 80% RH,

- kalibracja automatyczna wewnętrzna,

- obudowa ze stali nierdzewnej,

- wyświetlacz LCD graficzny,

- wskaźnik stanu akumulatora,

- złącze RS 232 (na PC lub drukarkę – GLP/ISO – protokołowanie wyników,
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 32
Zamrażarka
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Przedmiotem zamówienia jest zamrażarka. Wszystkie dostarczone elementy muszą być fabrycznie nowe. 

Obudowa zewnętrzna wykonana z blachy malowanej proszkowo na kolor biały, wnętrze – aluminium, klapa drzwiowa z zewnątrz pokryta stalą nierdzewną. System chłodzenia grawitacyjny, ręczne odszranianie. Oświetlenie wnętrza. Zewnętrzny analogowy wyświetlacz temperatury. Klapa drzwiowa zamykana kluczem. W wyposażeniu zamrażarki min.3 kosze. 

Dane techniczne: 

- typ – wolnostojąca,

- pojemność użytkowa min. 400l,

- zakres temperatury od – 15 do – 25oC, 

- klasa energetyczna A+,

- klasa klimatyczna SN,

- wydajność zamrażania (kg/24h) – min. 20 kg,

- poziom hałasu – max – 42 dB,

- zużycie energii (24h) – max. 1kW,

- zasilanie – 230V

- alarm dźwiękowy wzrostu temperatury,

- funkcja szybkiego zamrażania,

- czynnik chłodzący – R 600a,

- czas utrzymywania temperatury w przypadku braku zasilania – min. 30h,

- spust wody,

- wspomaganie otwierania drzwi,

- całkowita masa – max. 65 kg,
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 33
Mikrosilosy do przechowywania paszy treściwej
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Wykonane z materiału dopuszczonego do kontaktu z paszą lub żywnością (tworzywa sztucznego lub stali).

Kształt cylindryczny lub prostopadłościenny.

Pojemność 200 l
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 34
Sita do oceny rozdrobnienia TMR
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Sita do oceny rozdrobnienia TMR wykonane ze stali lub z tworzywa sztucznego. Powinny składać się z 4 elementów: 3 ekranów o średnicy oczek : 

- 0,75 cala; 

- 0,31 cala;

- 0,05 cala; 

- oraz  dolnej tacy
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 35
Miniwieża do formowania wyrobów mięsnych
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Specjalistyczna prasa (formy) przeznaczona do parzenia i produkcji wędzonek oraz produktów blokowych uformowanych w osłonki sztuczne.

Wymagania techniczne: 

- miniwieża wykonana w całości ze stali nierdzewnej (K.O.) z kółkami,

- dwie półki o wymiarach: (dł. 600 × szer. 500 × wys.350 mm),

- półki ułożone jedna nad drugą na 2 bocznych śrubach przymocowanych
na dnie,

- ilość form na 1 półce: 6 (łącznie- 12 sztuk),

- formy o kształcie: beczki owalnej,

- waga farszu w formie około 0,60kg,

- pokrywa miniwieży z uchwytem, przykręcana do śrub,

- boczne ścianki miniwieży wysokości około 13 cm z perforacją
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 36
Noże
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Noże do rozbioru i skórowania. Profesjonalne noże przeznaczone do rozbioru tuszy na elementy zasadnicze oraz służące do skórowania i odtłuszczania wytrybowanych mięśni.

Wymagania techniczne dla noży rozbiorowych:

- rękojeść wykonana z antypoślizgowego tworzywa, koloru czarnego, niebieskiego lub żółtego,
- długość klingi- 175 mm,

- klinga (ostrze) wykonane z wysokowęglowej stali nierdzewnej,

- ostrze kulowe,

- klinga o optymalnej twardości 55-57 HRc,

- ilość sztuk- komplet,

- możliwość sterylizacji i mycia w zmywarkach,

Wymagania techniczne dla noży do skórowania:

- rękojeść powlekana tworzywem sztucznym,

- klinga wykonana ze stali chromowo-molibdenowej,

- klinga gładka, długości: 15-18 cm,

- klinga hartowana metodą próżniową- na gorąco, 

- ilość sztuk- 10,

- możliwość sterylizacji i mycia w zmywarkach,
- atest PZH
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 37
Rękawice

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Rękawice ochronne przeznaczona do zabezpieczenia przed ukłuciami 
i przecięciami dłoni oraz nadgarstka podczas wykonywania prac rozbiorowych 
i trybowania elementów tuszy.
Wymagania techniczne:
- rękawica stalowa krótka (bez mankietu - długość do nadgarstka),
- zapinana na nadgarstku na zatrzask lub klamrą,
- wykonana ze stali nierdzewnej, giętka i higieniczna (łatwa w utrzymaniu czystości i dezynfekcji),
- pleciona z pojedynczo spawanych oczek stalowych,
- pięciopalcowa,
- uniwersalna - na lewą i prawą rękę,
- rozmiar : L – 2szt., M – 1 szt.
- dodatkowo opaski gumowe i rękawiczki bawełniane,
- ilość sztuk- 3,
- zgodność z normami EN 14328, EN 1082-1, ISO 12999-1
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 38
Stalka

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Stalka przeznaczona do ostrzenia noży rozbiorowych, ubojowych i do trybowania.

Wymagania techniczne:

- stalka- forma owalna o długości 30 cm, wykonana ze stali nierdzewnej,

- szlif szafirowy,

- rękojeść wykonana z tworzywa sztucznego, zakończona uchwytem,

- waga: około 0,30 kg,

- ilość: 4 szt. 
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 39
Haki do podwieszania tusz

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	S-haki przeznaczone do podwieszania tuszy, półtuszy i ćwierćtuszy na kolejce ślizgowej.

Wymagania techniczne:

- S-haki ślizgowe i rolkowy wykonane ze stali nierdzewnej,

- S-haki ślizgowe wieprzowe- 2 sztuki,

- S-hak rolkowy wieprzowy- 1 sztuka,

- S-hak ślizgowy: 

- płaskownik 35×12 ocynkowany, wysokość: 19 cm,

- hak wykonany z pręta o średnicy Ø16 K.O, wysokość: 14,5 cm,

- waga około: 1,36 kg

- S-hak na rolce:
- płaskownik 40x12 ocynkowany, wysokość: 22 cm,

- hak wykonany z pręta o średnicy Ø16 K.O, wysokość: 14,5 cm,

- waga około: 1,94 kg
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………

CZEŚĆ NR 40
Pojemniki

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Pojemniki przeznaczone do przechowywania i transportowania mięsa i przetworów mięsnych.

Wymagania techniczne:

- pojemnik wykonany z tworzywa sztucznego (kopolimer polipropylenu lub 
    PE-HD),

- standardowy pojemnik do mięsa wzmocniony PS-4-/95,

- pojemnik bezprzegrodowy z pokrywą,

- ilość sztuk: 5,

- wymiary: 600 × 400 × 280 mm,

- nośność: 25kg,

- kolor biały,

- waga z pokrywą: 2,18kg ±1%,

- dno pojemnika nieodkształcające się pod wpływem nacisku,
- atest PZH
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 41
Dostawa stołu do rozbioru i dysekcji tuszy zwierząt ( stół roboczy) wraz z wyposażeniem
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

ZADANIE NR 1 

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	I.
	Stół roboczy z szufladami i półką dolną – jednostka bazowa

	1.
	BLAT

Stoły masarskie przeznaczone do wykonywania prac związanych z dysekcją, trybowaniem i skórowaniem elementów zasadniczych.

Wymagania techniczne:

- powierzchnia robocza wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej – wykonany z blachy o grubości min 1 mm,

- Tył, boki blatu z rantem o wysokości min 3 cm, max 6cm, wyprofilowane, bez ostrych krawędzi, szerokości min 20mm, max 40mm

Wymiary stołu:

szerokość min. 70 cm, max. 100cm

długość min. 150 cm, max. 170cm

wysokość  80 cm +/- 10cm
	
	

	2.
	SZUFLADY

- Wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej 
- Sztuk min 2 

- Umocowane na prowadnicach kulkowych lub rolkowych

Wymiary:

- Wysokość czoła szuflady min 180mm max 380mm

- Wysokość szuflady min 150 mm max 350 mm
- Długość (głębokość) min 450mm max 700mm
-  Szerokość min 400 mm max 500mm
	
	

	3.
	PUŁKA

półka ażurowa pod blatem na wysokości 30 cm +/- 5 cm od podłogi z możliwością regulacji
	
	

	4.
	NOGI

Wykonane są z profili o wymiarze 40-50x40-50 mm

Nogi zakończone stopkami metalowymi z zakresem regulacji ±15 mm
	
	

	Wyposażenie :

	6.
	POJEMNIKI

Wykonane ze stali nierdzewnej. Grubość blachy 0,6mm - 0,8mm, zakres temperatur od -20C do +150C. Pojemniki jednego rodzaju można nakładać jeden na drugi. Pojemniki o wysokości 100mm i wymiarach +/- 10mm wraz z odpowiednimi do wielkości pojemników pokrywkami:

· długość x szerokość - 175 x 325 mm, 

· długość x szerokość - 265 x 325 mm,

· długość x szerokość - 162 x 176 mm

długość x szerokość - 108 x 176 mm
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

ZADANIE NR 2

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	I.
	Stół roboczy z szufladami i półką dolną – jednostka bazowa

	1.
	BLAT

Stoły masarskie przeznaczone do wykonywania prac związanych z dysekcją, trybowaniem i skórowaniem elementów zasadniczych.

Wymagania techniczne:

- powierzchnia robocza podzielona na dwie części (polietylenową i ze stali nierdzewnej kwasoodpornej) – 

- wykonany z blachy o grubości min 1 mm, płyta z polietylenu o wymiarach: (szer. 400+/- 100 mm × gr. 30mm × na całej długości stołu),
- blat bez rantu i ostrych krawędzi,
- boki blatu wyprofilowane

Wymiary stołu:

szerokość min. 70 cm, max. 120cm

długość min. 150 cm, max. 180cm

wysokość  80 cm +/- 10cm
	
	

	2.
	PÓŁKA

półka ażurowa pod blatem na wysokości 30 cm +/- 5 cm od podłogi z możliwością regulacji,
	
	

	3.
	NOGI

Wykonane są z profili o wymiarze 40-50x40-50 mm

Nogi zakończone stopkami metalowymi z zakresem regulacji ±15 mm
	
	

	4.
	Czas reakcji od momentu zgłoszenia usterki max 96 godzin
	
	

	Wyposażenie :

	5.
	NOŻE

1) Rękojeść antypoślizgowa- trzonek powlekany tworzywem plastycznym, ostrze wykonane ze stali chromowo-molibdenowej, twardość (54-56 HRC):

· Nóż do odskórowywania, o długości ostrza 13-15 cm, o zaokrąglonym (kulkowym) końcu ostrza

· Nóż masarski o długości ostrza 20-22 cm

· Nóż do krojenia mięsa surowego, o długości ostrza 16-18 cm

· Nóż do oddzielania kości, o długość ostrza 15-18 cm

2) Rękojeść powlekana tworzywem sztucznym, ostrze wykonane z wysokowęglowej stali nierdzewnej:

· Nóż masarski do mięsa surowego o długości ostrza  12-13cm 

· Nóż masarski do mięsa surowego o długości ostrza  14-15cm

· Nóż masarski do mięsa surowego o długości ostrza  16-17cm

· Nóż masarski do mięsa surowego o długości ostrza  18-19cm

Nóż masarski do mięsa surowego o długości ostrza  20-21cm
	
	

	6.
	POJEMNIKI

Wykonane ze stali nierdzewnej. Grubość blachy 0,6mm - 0,8mm, zakres temperatur od -20C do +150C. Pojemniki jednego rodzaju można nakładać jeden na drugi. Pojemniki o wysokości 100mm i wymiarach +/- 10mm wraz z odpowiednimi do wielkości pojemników pokrywkami:

· długość x szerokość - 175 x 325 mm, 

· długość x szerokość - 265 x 325 mm,

· długość x szerokość - 162 x 176 mm

długość x szerokość - 108 x 176 mm
	
	

	7.
	OSTRZAŁKA

Ostrzałka do noży masarskich ( rozbiorowych) z uchwytem mocującym do blatu stołu
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 42

Waga do ważenia kiszonek
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	Pozycja Nr 1. Waga do ważenia kiszonek

	1.
	-obciążenie max 1500 kg

-dokładność odczytu 0,5 kg

-temperatura pracy –10°C +40°C

-wyświetlacz LCD z podświetleniem 

-głowica odczytowa na 3m kablu

- masa wagi z głowicą ok. 50 kg 

- legalizacja, 2 lata gwarancji

-zasilanie z sieci i akumulatorowe

-wymiar szalki około 80 cm X 80 cm 

-standard RS 232

- stopień ochrony IP 65
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZĘŚĆ NR 43
Klatki metaboliczne dla świń do wykonywania testów biologicznych oceny pasz wraz z wyposażeniem
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	W skład wyposażenia wchodzą :

-  klatki strawnościowo – bilansowe 

- automatyczny system zadawania i dozowania  pasz doświadczalnych 

-waga do ważenia zwierząt doświadczalnych.

Wymagania  w stosunku do klatek sprawnościowo – bilansowych:

- wymiary: wysokość 1500 mm, długość 1480 mm+350 mm koryto, szerokość 700 mm.

- powinny być wykonane ze stali nierdzewnej lub ocynkowanej (wymagane dwa warianty oferty)

- stabilna konstrukcja

- podłoga rusztowa o powierzchni łatwej do usuwania kału

- system do precyzyjnego zbierania moczu

- ściany boczne ruchome  z możliwością dostosowania do wielkości zwierząt

- ściana tylna ruchoma z możliwością dostosowania do wielkości zwierząt

- powinny posiadać poidło automatyczne

- karmidło powinno być zintegrowane z klatką i łatwe do utrzymania czystości

- możliwość unieruchomienia zwierząt w celu szczepienia i  pobierania krwi

- poidła powinny być wyposażenie w system dozowania leków

Wymagania w stosunku do systemu zadawania pasz :

- możliwość zadawania czterech rodzajów  pasz jednocześnie,

-odmierzanie ilości paszy w oparciu o liczenie obrotów ślimaka dozującego,

-podawanie paszy na dwie strony,

- zbiornik paszowy wykonany z tworzywa sztucznego (HDPE) o pojemności min 400 litrów,

-energia czerpana z akumulatorów żelowych

-tor jazdy wykonany z dwuteownika  INP – 80

-możliwość podawania paszy:

a. granulowanej

b. śrutowanej

c. gniecionej

d. miałkiej (premiksy inaczej MPU) 

- automatyczny załadunek zbiornika przy pomocy systemu ślimakowego.

Możliwości programu zarządzającego:

-oddzielne programowanie ilości poszczególnych pasz na stanowiska żywieniowe,

-programowanie ilości pasz w oparciu o krzywe żywienia:

a. krzywa produkcyjna

b .krzywa wieku

c. krzywa użytkownika 

-płynna zmiana rodzaju paszy na stanowisko,

-maks.ilość grup żywieniowych: 199,

- maks.ilość miejsc karmienia: 400,

-zapamiętywanie ilości wydanej paszy w przeliczeniu na:

a. rodzaj paszy

b. stanowisko żywieniowe

c. grupę żywieniową,

- komunikacja z komputerem osobistym poprzez łącze seryjne,

- sygnalizacja poprzez modem GSM,

- wielokrotne w ciągu dnia podawanie paszy (20 razy), kolejne uruchomienia odbywają się o zaprogramowanych przez użytkownika czasach.

Wymagania w stosunku do wagi:

Waga elektroniczna z pamięcią i transmisją danych na komputer stacjonarny:

- powinna być tej samej  wysokości co klatka,

- powinna osadzona na kółkach,

- powinna być podobnej konstrukcji jak klatka,

- wejście powinno umożliwiać łatwe wprowadzenie i wyprowadzenie zwierzęcia z klatki i do klatki bilansowej.
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 44
System do automatycznej kontroli i zapisywania pobrania pasz objętościowych przez przeżuwacze
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	1. System powinien obejmować 3 automaty paszowe (żłoby) ważące paszę, wraz z systemem sterującym i oprogramowaniem, umożliwiając indywidualną kontrolę pobrania paszy i rejestrację danych.

2. Dokładność ważenia powinna być nie mniejsza niż 100 g.

3. Pojemność pojedyńczego żłobu nie powinna być mniejsza niż 400 l.

4. System powinien umożliwiać identyfikację zwierzęcia zbliżającego się w celu pobrania paszy, wyznaczenie osobnych stacji dostępnych dla wybranych zwierząt, ograniczenie żywienia (czas i ilość paszy), aktywne usunięcie zwierzęcia ze stacji w razie konieczności, zapobieganie pobierania paszy w trakcie napełniania żłobów.

5. System powinien umożliwiać dawkowane żywienie przy możliwości określania ilości paszy dla każdego osobnika. Wszystkie urządzenia powinny być dostosowane do eksploatacji w temperaturze minus 30 do plus 40 C, wilgotności do 100 %, obecności pyłów i gazów typowych dla obór.

6. Urządzenia powinny być odporne na uszkodzenia przez gryzonie i ptaki.

7. Wymagana jest identyfikacja przy pomocy transponderów.

8. Przetarg obejmuje 9 transponderów w formie kolczyków usznych kompatybilnych z czytnikami zainstalowanymi w systemie.

9. Wymagany jest system sterujący z odpowiednim oprogramowaniem  PC.

10. Wymagana jest możliwość gromadzenia danych odnośnie:

a). numeru zwierzęcia

a. b). czasu pobierania paszy i ilości pobieranej paszy
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 45
Zestaw do wizualizacji obrazu
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	Pozycja 1. Zestaw do wizualizacji obrazu

	1.
	Rejestrator cyfrowy 
	
	

	1.1.
	16 kanałów video; kompresja H.264; pentaplex; 200kl/s w D1;  400kl/s w HD1 i CIF; 2x USB2.0; wyjście VGA, obsługa 8x HDD SATA; Shuttle Jog; sterowanie myszą; LAN, 16x audio, pilot, detekcja ruchu, sabotaż kamer, PTZ, definiowalne uprawnienia użytkowników, WATCH DOG, menu ikonowe i program zdalny w języku polskim
	
	

	2.
	Dysk twardy  1TB SATAII 32MB 
	
	

	2.2.
	 3,5” 1TB 32MB SATA II
	
	

	3.
	Monitor CCTV LCD VTV-15LCD
	
	

	3.1.
	kolor, 14”, 450 linii, PAL/NTSC, 9300st.K, wideo: BNC, audio: RCA, S-VHS, głośnik 8Ohm, 3W, zasilanie: 230V AC, 65W
	
	

	4.
	Kamera
	
	

	4.1.
	1/3” Color High Resolution , 480 linii, czułość 0 Lux (IR ON – 36 wbudowanych diod – skuteczność ok. 20m), obiektyw 3,5-8mm. AWB, BLC, AGC, obudowa wandaloodporna, metalowa, kopułowa, wymiary: 120x100mm, zasilanie 12V DC, 410mA
	
	

	5.
	Kamera 
	
	

	5.1.
	1/3”  Super HAD CCD; 540 linii; czułość 0,3Lux (kolor), 0,0008Lux (b/w + sens up); funkcja dzień/noc; balans bieli: ATW/AWC/manulany; DLC, odszumianie DNR; AGC; regulacja ostrości; strefy prywatności, sens-up do 128x; mirror; obiektywy C/CS; OSD; wymiary 61x55x104,7mm, zasilanie 12V DC, 250mA
	
	

	6.
	 Kamera kolorowa 520 linii z oświetlaczem IR
	
	

	6.1.
	1/3"  CCD,
Rozdzielczość telewizyjna: 520 linii TV,
Obiektyw: 6mm,
Kąt widzenia: 45st.,
Migawka elektroniczna: 1/50-1/100000 sek.,
Oświetlacz IR: 24 diody LED,
Zasięg oświetlacza: 40-60m,
Szczelność obudowy: IP67,
Zasilanie: 12VDC,
Pobór prądu: max 500mA,
Temperatura pracy: -20 do +50st,
Wymiary: 120x80x75mm
	
	

	7.
	Obiektyw:
Typ obiektywu: Auto Iris, Dzień/Noc,

Soczewki: asferyczne,

Ogniskowa: 2,7-12mm (regulowana ręcznie),

Kąt widzenia: 97,4st dla 2,7mm; 23,8st dla 12mm,

Jasność obiektywu: F=1,2,

Sterowanie AutoIris: DC drive,

Mocowanie: CS (kamery typu compact),

Temperatura pracy: -10 do  +50st.C,

Gwarancja: 12 miesięcy
	
	

	7.1.
	Szklane soczewki asferyczne, długość ogniskowej 2,7-12mm, automatyczne przysłona, redukcja przesunięcia ostrości w podczerwieni- maks. poziomy kąt widzenia – ok. 97,4st., minimalna odległość ogniskowania: 0,3m, mocowanie CS, wymiary 50x40x57
	
	

	8.
	Uchwyt 210mm do kamer 
	
	

	8.1.
	Uchwyt uniwersalny do montażu kamer przemysłowych do ściany lub sufitu. Uchwyt ma długość 155mm i jest mocowany do podłoża za pomocą kołków rozporowych. 
Długość uchwytu: 220mm,
Sposób montażu: kołki rozporowe fi8
	
	

	9.
	Telewizor LCD 32”
	
	

	9.1.
	Telewizor LCD format obrazu 16:9, przekątna ekranu 32", poprawiająca jakość obrazu. Rozdzielczość 1920x1080 pikseli, Wysoki kontrast, Full HD  1080p, Kąt widzenia 178 st. Podświetlenie CCFL, Real Movie 1080 24p, Tuner analogowy oraz DVB-T (z obsługą MPEG-4), 100 programów w pamięci, Obsługiwane systemy stereo NICAM, Głośniki wbudowane, Gniazdo HDMI x3  
	
	

	10.
	Zasilacz 
stabilizowany, zasilanie: 230V AC (0,41A), moc zasilacza: 45W max, napięcie wyjściowe: 12,0V DC, 3x regulacja 11,0V-15,0V DC, prąd wyjściowy: 9x 0,4A, max 3,5A, obudowa metalowa, wymiary: 230,230x98mm
	
	

	11.
	Przewód YAP75+2x0,5mm2 : przewód współosiowy 75Ohm, 2 żyły zasilające 0,5mm2 – krążek 100m
	
	

	12.
	Wtyki video BNC+F
	
	

	13.
	Wtyk DC, wyprowadzony przewód połączeniowy
	
	

	14.
	Przewód sieciowy - skrętka komputerowa UTP kat 5e – 1m
	
	

	15.
	Wtyk sieciowy LAN – RJ-45
	
	

	16.
	Monitor LCD  22" monitor z tunerem TV  2xHDMI MPEG-4 FULL HD
	
	

	16.1.
	WIDE, z pilotem, głośniki, przekątna ekranu : 22 cali, rozdzielczość : 1680x1050, kontrast : 10000:1, czas reakcji : 5ms 
Rozmiar  22" Panoramiczny 
Rozdzielczość 1680 x 1050 
Jasność (cd/m2) 300 
Kontrast  DC 10000:1 (1000:1) 
Czas reakcji (ms) 5
	
	

	17.
	Karta komputerowego zapisu obrazu (4 kamery):

Parametry techniczne:

Typ karty: PCI,

Ilość wejść video: 4,

Ilość wejść audio: 1,

Szybkość podglądu i rejestracji video: 12 klatek/s (PAL), 15 klatek/s (NTSC),

Rozdzielczość:

PAL: 720x567, 720x576 bez przezplotu, 720x288, 640x480, 640x480 bez przeplotu, 640x240, 320x240,

NTSC: 720x480, 720x480 bez przeplotu, 720x240, 640x480, 640x480 bez przeplotu, 640x240, 320x240,

Kompresja video: WAVELET, MPEG-4 lub GeoMPEG-4,

Wymiary: 120x95mm,

Funkcje karty:

- Oprogramowanie w języku polskim,

- Opisy kamer, czas, data,

- Wyświetlanie pełnoekranowe w rozdzielczości ekranu 800x600, 1024x768 lub 1280x1024,

- Kontrola wyświetlania obrazu (jasność, kontrast, nasycenie, barwa),

- Rejestracja na dysku twardym komputera,

- Możliwość ustawienia rozdzielczości zapisywanego obrazu,

- Możliwość wyboru kompresji (WAVELET, MPEG-4 lub GeoMPEG-4),

- Eksport do formatu AVI,

- Funkcja robienia zrzutów ekranowych,

- Detekcja ruchu:

- Maskowanie obszarów detekcji niezależne dla każdej z kamer,

- Ustawianie czułości detekcji niezależnie dla każdej z kamer,

- Funkcja pre-alarmu,

- Możliwość włączenia powiadamiania akustycznego (beepera) o detekcji ruchu,

- Rozbudowane planowanie nagrywania dla każdej z kamer w określonych godzinach poszczególnych dni tygodnia,

- Nagrywanie ciągłe,

- Nagrywanie po detekcji ruchu (również wg. harmonogramu),

- Wykrywanie obiektów nie pilnowanych,

- Wykrywanie obiektów zagubionych,

- Funkcja natychmiastowego włączenia nagrywania z pominięciem harmonogramu,

- Łatwe wyszukiwanie nagranych zdarzeń wg. czasu, indeksu obiektów ruchomych,

- Odtwarzanie (pauza, odtwarzanie do przodu i do tyłu, ustawienie szybkości odtwarzania, odtwarzanie klatka po klatce),

- Funkcja automatycznego restartu systemu,

- Transmisja obrazu z kamer przez sieć LAN i Internet,

- Modem, Serwery: TCP, Multicast, Web, Remote Playback Serwer,

- Zdalne odtwarzanie nagrań z serwera,

- Zdalne nagrywanie obrazu z kamer,

- Klient DDNS,

- Możliwość sterowania głowicami obrotowymi kamer (PTZ),

- Zapewnienie autentyczności nagrań dzięki zastosowaniu znaku wodnego,

- Nadpis najstarszych plików (overwrite),

- Możliwość wyświetlania monitorowanego obszaru na mapie elektronicznej (E-Map),

- Centralne monitorowanie poprzez Center V2,
	
	

	18.
	PCI, 4x video (BNC), 12kl/s, maks. rozdzielczość: 720x567, kompresja: WAVELET lub MPEG-4, detekcja ruchu, szereg zaawansowanych funkcji, wymiary: 120x95mm,
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 46
Linia produkcji mieszanek treściwych
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	1. Linia produkcji mieszanek treściwych:

1. 2. Zbiornik wagowy otwarty o ładowności 400 kg przystosowany do podłączenia dozownika ślimakowego, wyposażony w wagę trzyczujnikową posiadającą możliwość określenia 5 progów naważania. Miernik wagi wyposażony w sygnalizator dźwiękowy. 

2. 3. Podajnik ślimakowy o średnicy 100 mm, o długości około 4 mb, podajnik wyposażony w falownik. 

3. 4. Rozdrabniacz tarczowy (moc około 7,5 kW) wyposażony w chwytacz zanieczyszczeń z magnesem.

4. Przenośnik ślimakowy wyładunkowy o średnicy 140 mm, przystosowany do połączenia rozdrabniacza z mieszalnikiem.

5. 5.Mieszalnik poziomy 1000 kg wyposażony w schody i pomost obsługowy oraz zbiornik (około 30 kg) do zasypu dodatków, dozownik do dodatków płynnych Zasuwa wysypowa sterowana ręcznie.

6. 6.Przenośnik ślimakowy wyładunkowy wyposażony w workownicę.
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 47
Klimatyzator (Agregat chłodniczy)
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Układ chłodniczy komory tk= +6C  Qo= 5200W przy to=-5C/ tc=+32C.

Chłodnica podsufitowa.
Agregat wyposażony w zabezpieczenie HP/LP, regulację ciśnienia skraplania

oraz grzałkę karteru.

Sterowanie- sterownik z opcją podłączenia do monitoringu i rejestracji temp.
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 48
Urządzenia do klimatyzacji 

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	I.
	Zestaw Nr 1
	
	

	1.
	Klimatyzator naścienny składający się z jednostki wewnętrznej i zewnętrznej(montaż na elewacji budynku). Klimatyzator przystosowany do pracy całorocznej

	
	

	2.
	Moc chłodnicza i grzewcza dostosowana do pomieszczenia o następującej specyfice:
- wymiary ok. 10,0×2,5m ×2,5m (dług. × szer. × wys.) 
- pomieszczenie wyposażone w 7 zestawów komputerowych , infrastrukturę sieciową (szafa typu 4U z umieszczonym pasywnie chłodzonym, 16-portowym przełącznikiem (switchem), panelem krosowniczym (patch panel), 8-gniazdową listwę zasilająca) oraz podwieszony rzutnik multimedialny; chłodziarko-zamrażarkę  jednorazowa obsada osób – 7)
	
	

	3.
	Tryby pracy : chłodzenie, ogrzewanie, osuszanie i wentylacja.
	
	

	4.
	Filtry do oczyszczania powietrza – minimum 3 prędkości pracy wentylatora w trybie chłodzenia lub grzania.
	
	

	5.
	Funkcja szybkiego chłodzenia i ogrzewania pomieszczenia.
	
	

	6.
	Tryb pracy nocnej.
	
	

	7.
	Ekologiczny czynnik chłodniczy.
	
	

	8.
	Programowanie czasowe wyłączenia (funkcja timer).
	
	

	9.
	Zapamiętywanie nastawów w wypadku zaniku napięcia (funkcja autorestart)
	
	

	10.
	Sterowanie zdalne (pilot)
	
	

	11.
	Wyświetlacz temperatury na klimatyzatorze.
	
	

	II. Zestaw Nr 2
	
	

	1.
	Klimatyzator naścienny, składający się z jednostki wewnętrznej i zewnętrznej.(montaż na elewacji budynku). Klimatyzator przystosowany do pracy całorocznej.
	
	

	2.
	Moc chłodnicza i grzewcza dostosowana do pomieszczenia o następującej specyfice:
- wymiary ok około 4,6 x 5,7 x 3,3m (dług. × szer. × wys.)
- pomieszczenie wyposażone w zestaw aparatury laboratoryjnej do przygotowana prób; (tj. łaźnia wodna, homogenizatory, mieszadło elektryczne, wirówka laboratoryjna,) chłodziarko-zamrażarkę, zestaw komputerowy PC z drukarką;
 - jednorazowa obsada osób – około 3
	
	

	3.
	Tryby pracy : chłodzenie, ogrzewanie, osuszanie i wentylacja.
	
	

	4.
	Filtry do oczyszczania powietrza o wysokiej wydajności.
	
	

	5.
	Efektywne oczyszczanie powietrza – minimum 3 prędkości pracy wentylatora w trybie chłodzenia lub grzania.
	
	

	6.
	Funkcja szybkiego chłodzenia i ogrzewania pomieszczenia.
	
	

	7.
	Tryb pracy nocnej.
	
	

	8.
	Ekologiczny czynnik chłodniczy.
	
	

	9.
	Programowanie czasowe wyłączenia (funcja timer).
	
	

	10.
	Zapamiętywanie nastawów w wypadku zaniku napięcia (funkcja autorestart).
	
	

	11.
	Sterowanie zdalne (pilot).
	
	

	12.
	Wyświetlacz temperatury na klimatyzatorze.
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..
CZEŚĆ NR 49
Waga elektroniczna przenośna

Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Obciążenie max. 60kg
	
	

	2.
	Obciążenie min. 100g
	
	

	3.
	Dokładność odczytu : 10g
	
	

	4.
	Zakres tary : - 60kg
	
	

	5.
	Wyświetlacze : LCD lub fluorescencyjny (VFD) na kolumnie, uchylny i obrotowy, lub na kablu
	
	

	6.
	Zakres temperatury pracy : -10° do +40°C
	
	

	7.
	Zasilanie : 220V, 50Hz oraz z akumulatora , 12V z systemem doładowania
	
	

	8.
	Klawiatura : wodoszczelna, z min. ikonami : Zero, Tara, Wł/Wył
	
	

	9.
	Funkcje :

- ważenie, liczenie, sortowanie,tara

- sumowania serii ważeń

- automatyczne wyłączanie

- Port RS232- współpraca z drukarką szeregową i komputerem, wyjście USB
	
	

	10.
	Konstrukcja : aluminiowa
	
	

	11.
	Platforma (pomost) : nierdzewna, stopień ochrony IP 65, wielkość max. 60x60cm
	
	

	12.
	Masa : max. 15kg
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..
CZEŚĆ NR 50
ZAMRAŻARKI
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.

	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 

	PARAMETRY OFEROWANE


	1.

	SZAFA CHŁODNICZA


	1.1.

	Szafa chłodnicza wykonana w całości ze stali nierdzewnej 
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	1.2.
	Dane techniczne:
- szerokość: do 680 mm; 
- głębokość: do 810 mm; 
- wysokość: do 2010 mm; 
- pojemność całkowita/użytkowa: 650 l 
- zakres temperatury: od 0 do +8oC; 
- zasilanie: 230 V;  
- elektroniczny termostat; 
- cyfrowy wyświetlacz; 
- automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin; 
- filtr przeciwpyłkowy; 
- regulowane nóżki ze stali nierdzewnej; 
- w komplecie 6 półek z tworzywa sztucznego o regulowanej wysokości; 
- samodomykające drzwi z zamkiem; 
- profilowany uchwyt otwierający drzwi; 
- drzwi dzielone;
- kolor biały; 
- sprzęt fabrycznie nowy.
	      ……………
……………
……………
	      ……………
……………
……………

	2.
	LODÓWKA SZUFLADOWA AGD


	2.1.
	Wymagania dla lodówki:
- zakres temperatur wg ogólnie obowiązujących norm w tego typu sprzęcie
- pojemność min. 200 l
- ilość koszy 5 – 6
- klasa zużycia energii A (zużycie energii maks. 0,65
- wymiary (wys. X szer. X gł.) – maks. 160x60x60cm
	……………
……………
……………
	……………
……………
……………

	3.
	ZAMRAŻARKA ( TEMP. DO – 30OC) SZUFLADOWA


	3.1.
	Wymagania dla zamrażarki:
- zakres temperatur wg ogólnie obowiązujących norm w tego typu sprzęcie
- pojemność min. 250 l
- ilość koszy min. 7 – 8
- poziom hałasu – max. 44
- klasa energooszczędności – A
- wymiary (wys. X szer. X gł.) – max. 180 x 60 X 60cm
	……………
……………
……………

	……………
……………
……………


	4.
	ZAMRAŻARKA SKRZYNIOWA ( DO – 30OC)


	4.1.
	Wymagania dla zamrażarki:
- zakres temperatur ujemnych
 min. -25( do  -30 (
- pojemność min. 210 l
- poziom hałasu - maks. 44
- klasa energooszczędności – A
- wymiary(wys. X szer. X gł.) – maks100x60x60cm 
	……………
……………
……………

	……………
……………
……………


	5.
	CHŁODZIARKO-ZAMRAŻARKA

	5.1.
	Wymagania techniczne:
- liczba drzwi: 2; 
- kolor obudowy: biały;                                      - wymiary(wys/szer/gł): 201.1x60x63 cm;
- elektroniczny termostat; 
- cyfrowy wyświetlacz; 
- liczba kompresorów: 2; 
- poj. użytkowa łączna:  398 l; 
- poj. - kom. chłodnicza: 287 l; 
- poj. - kom. zamrażania: 111 l; 
- zakres temperatury komory: 
· chłodniczej : od 0 do +8oC;
· zamrażania do -25 oC;
- metoda odszraniania 
· kom. chłodnicza: automat.
·  kom. zamrażania: automat.
- obustronny montaż drzwi.
- sprzęt fabrycznie nowy.
	……………
……………
……………

	……………
……………
……………


	6.

	KUCHENKA MIKROFALOWA


	6.1.

	Wymagane parametry:

- pojemność(l): 20; 
- moc mikrofal(W): 800; 
- moc grilla(W): 1000;
- średnica talerza obrotowego(mm): 270;
- sterowanie elektroniczne; 
- pokrętło regulacji czas;
- zegar cyfrowy; 
- sygnał zakończenia pracy; 
- lustrzane drzwiczki; 
- 5 zakresów mocy + rozmrażanie; 
- funkcja podgrzewania; 
- rozmrażanie; 
- kolor: biały;
- wymiary kuchenki: 

· wysokość(mm) - 277; 

· szerokość(mm) - 464; 

· głębokość(mm) - 380; 
- sprzęt fabrycznie nowy.
	……………
……………
……………

	……………
……………
……………







Data i podpis Wykonawcy : …………………
CZEŚĆ NR 51
Chłodziarko-zamrażarka
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Wolnostojące urządzenie do chłodzenia i zamrażania surowców oraz produktów, 
a także do przechowywania w warunkach chłodniczych oraz zamrażalniczych 
(do -30°C).
Ogólne informacje 
- Powłoka antybakteryjna AntiBacteria (chroniąca produkty przed szkodliwymi wpływami drobnoustrojów)
- Elektroniczna regulacja temperatury
- Automatyczne odszranianie w chłodziarce i zamrażarce
- Wspomaganie zamykania drzwi
- Z przodu nóżki o regulowanej wysokości, z tyłu rolki
- Kolor drzwi: stal szlachetna (powłoka AntiFingerprint – specjalna powłoka pokrywająca stalowe powierzchnie, dzięki niej na powierzchni nie pozostają żadne ślady) / boki: inox metalic
	
	

	
	Chłodziarka 
- System Multi Airflow (rozprowadza schłodzone powietrze równomiernie na wszystkich poziomach urządzenia)
- Komora świeżości ChillerSafe (-2°C - +3°C)
- Ilość półek: 4 z bezpiecznego szkła w tym 3 o regulowanej wysokości
- Chromowany stelaż na butelki
- Chłodziarka: pojemność nie mniej niż 307 L (od + 4°C do + 8°C)
- 2 przezroczyste pojemniki na warzywa z regulacją wilgotności
- Dwustronne oświetlenie wewnętrzne
- Sygnał informujący o otwartych drzwiach
	
	

	
	Zamrażarka 
- Automatyka zamrażania 
- Sygnał informujący o otwartych drzwiach
- 3 przezroczyste szuflady 
- 2 pojemniki na kostki lodu 
- 2 wkłady akumulacyjne zimna 
- Taca do zamrażania owoców 
- Zdolność zamrażania: 18 kg w ciągu 24h - Zdolność przech. w przypadku awarii: 18h 
	
	

	
	Techniczne informacje 
- Klasa efektywności energ.: A+ kWh
- Pojemność całkowita: nie mniej niż 389 L - Pojemność chłodziarki: nie mniej niż 307 L 
- Pojemność zamrażalnika: nie mniej niż 82 L 
- Drzwi zamocowane prawostronnie, z możliwością zamiany strony 
- Wymiary urządzenia: około W 200 x S 70 x G 65 cm
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 52
Kuchenka mikrofalowa
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Wolnostojące urządzenie do obróbki termicznej, podgrzewania i rozmrażania surowców oraz produktów żywnościowych. 
Wymagania techniczne:
· pojemność – nie mniej niż 30 l,
· kolor inox,
· sposób otwierania drzwi – do boku w lewo,
· funkcje podstawowe: gotowanie, gotowanie na parze, opiekanie na chrupko, podgrzewanie, rozmrażanie, termoobieg, utrzymywanie w cieple,
· grill – kwarcowy,
· moc mikrofal – nie mniej niż 900 W,

· moc grilla - nie mniej niż 1200 W,

· moc termoobiegu – nie mniej niż 2000 W,

· sterowanie – elektroniczne,

· średnica talerza obrotowego – nie mniej niż 34 cm,

· wykończenie wnętrza – stal nierdzewna,

· system rozprowadzania mikrofal – przestrzenny,

· zastosowane technologie – intellowave (technologia, dzięki której fale elektromagnetyczne formowane są w specjalne 3-wymiarowe spirale, dzięki czemu potrawa jest równomiernie podgrzewana,

· funkcje dodatkowe – szybkie rozmrażanie, wyświetlacz elektroniczny, zegar czasu rzeczywistego, minutnik, szybki start, wyświetlacz elektroniczny,

· wyposażenie – instrukcja obsługi 
w języku polskim, karta gwarancyjna, talerz obrotowy, podstawka talerza obrotowego, naczynia do gotowania na parze, talerz przyrumieniający, rączka talerza przyrumieniającego, ruszt do grillowania z podstawką.
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 53
Maszynka do mielenia
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Urządzenie do mielenia surowców i produktów żywnościowych
Wymagania techniczne:
· moc – nie mniej niż 550 W,

· wydajność mielenia – nie mniej niż 1,5 kg na minutę,

· średnica otworów w sitkach: 8 mm, 4 mm, 2,7 mm,

· możliwość rozbudowy,

· dodatkowe cechy: gumowe nóżki antypoślizgowe, zabezpieczenie silnika (układ chłodzenia silnika),

· wyposażenie – 3 sitka, nasadka masarska, popychacz, taca lub miska zasypowa, metalowa komora mielenia, nożyk
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 54
Zmywarka
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Urządzenie do mycia naczyń i sprzętów kuchennych

Wymagania techniczne:
· wymiary WxSxG: około 82-90 x 45 x 57 cm,
· pojemność 9 kompletów,
· nie mniej niż 3 temperatury zmywania,

· nie mniej niż 3 programy zmywania,

· easyLock - zamek zapewniający wygodne zamykanie i otwieranie drzwi,

· waterStop (aquaStop) - elektroniczny system bezpieczeństwa nie pozwalający na wyciek wody,

· asystent dozowania – innowacyjny system dozowania tabletek do zmywania, optymalizujący ich działanie i zapobiegający niekompletnemu rozpuszczeniu się detergentu,

· rackMatic – regulacja wysokości górnego kosza zmywarki,

· sygnał akustyczny informujący o zakończeniu programu,

· wskaźnik braku soli,

· wskaźnik braku nabłyszczacza,

· system samoczyszczących filtrów,

· głowica do mycia blach,

· uchwyt do mycia długich noży,

· kosz na sztućce,

· klasa efektywności energetycznej A,

· klasa zmywania A,

· klasa suszenia A,

· panel inox
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 55
Okap kominowy
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Urządzenie elektryczne służące do odprowadzania oparów kuchennych
Wymagania techniczne:
· wysokość minimalna [cm]: około 72,
· wysokość maksymalna [cm]: około 114,
· szerokość [cm]: około 89,8,
· głębokość [cm]: około 49,3,
· średnica wylotu [cm]: około 15,
· obudowa: stal nierdzewna,
· kolor inox,
· panel sterujący: sterowanie dotykowe, wyświetlacz elektroniczny,
· tryb pracy: wyciąg, pochłaniacz,
· ilość prędkości: 3, tryb intensywny,
· sterowanie: elektroniczne,
· zastosowane technologie: funkcja Booster (przyspiesza do maksimum moc zasysania w przypadkach powstawania dymu i szczególnie mocnych zapachów, 
a po pewnym czasie automatycznie wyłącza się),
· oświetlenie – halogenowe,
· ilość punktów świetlnych: nie mniej niż 2,
· moc oświetlenia [W]: nie mniej niż 20,
· filtr odtłuszczający: metalowy przystosowany do mycia w zmywarce,
· ilość filtrów odtłuszczających: nie mniej niż 2,
· filtr węglowy: nie mniej niż 2,
· wskaźniki nasycenia filtrów,
· wydajność [m3/h]: nie mniej niż 780,
· poziom hałasu [dB]: nie więcej niż 65
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 56
Kuchenka elektryczna do zabudowy
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Urządzenie do obróbki termicznej surowców i produktów żywnościowych.
Wymagania techniczne piekarnika elektrycznego:
· wymiary (szer. x wys. x gł.) około 59,5 x 59,5 x 56,5 cm,
· klasa energetyczna A,
· napięcie zasilania 230 V,
· moc przyłączeniowa 2,7 kW,
· pojemność 58 litrów,
· drzwi otwierane uchylnie,
· kolor – inox,
· technologia antitouch (specjalna powłoka pokrywająca stalowe powierzchnie; dzięki niej na powierzchni nie pozostają żadne ślady, przez co łatwo utrzymać urządzenie 
w czystości),
· programator pracy piekarnika elektroniczny,
· funkcje piekarnika: ogrzewanie górne i dolne, grill (opiekacz); termoobieg; rożen; wentylator; typ prowadnic w piekarniku - teleskopowe; program samooczyszczania piekarnika; emalia katalityczna w piekarniku; funkcje dodatkowe - czyszczenie pyrolityczne (piekarnik czyści się sam), funkcja "rozmrażanie", funkcja "szybkie gotowanie", oświetlenie halogenowe, pieczenie wielopoziomowe, pieczenie 
w niskiej temperaturze,
· sterowanie elektroniczne - dotykowe (sensorowe) na froncie piekarnika,
· bezpieczeństwo użytkowania "chłodne drzwi" piekarnika chłodzenie obudowy piekarnika,
· wyposażenie; 1 półka siatkowa do piekarnika, 2 blachy do pieczenia, instrukcja obsługi w języku polskim, ramka do zaczepienia rożna, widelec do rożna
	
	

	
	Wymagania techniczne płyty grzejnej elektrycznej:
· płyta ceramiczna,

· kolor czarny,
· sterowanie elektroniczne – dotykowe (sensorowe),
· zintegrowany panel sterujący sensorowy,
· system automatycznego zagotowania,
· sygnalizacja załączenia pola poszerzanego,
· wskaźnik ciepła resztkowego płyt ceramicznych,
· timer,
· moc całkowita (kW) – nie mniej niż 8,0,
· 4 pola: 2x pole o mocy 1200 W i średnicy 18 cm, pole o mocy 1800 W i średnicy 22 cm, pole o mocy 1200/1800 i średnicy 18 cm, pole o mocy 2200/3000 W i średnicy 15/22 cm,
· wymiary WxSxG: 5,1x59x52 cm,
· ramka inox lub bezramkowa,


	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..

CZEŚĆ NR 57
Krajalnica
Przedmiot zamówienia : .............................................................................................................

Producent : ................................................................................................................................

Typ urządzenia ( wymienić składowe zestawu ) : ……………………………………………

Rok produkcji :………………………………………………………………………………..

	Lp.


	OPIS  PARAMETRÓW
	PARAMETRY GRANICZNE
TAK / NIE 


	PARAMETRY OFEROWANE


	1.
	Urządzenie do krojenia produktów żywnościowych

Wymagania techniczne:
· moc – nie mniej niż 200 W,

· zakres krojenia – od 0 do 15 mm,

· wykonanie noża – stal nierdzewna,

· zabezpieczenie przed przypadkowym uruchomieniem,

· zabezpieczenie przed przypadkowym wysunięciem wózka,

· funkcje dodatkowe – możliwość zastosowania specjalnego noża do serów, wędlin 
i owoców, ukośne ustawienie stolika ułatwiające krojenie produktów,

· wyposażenie – dociskacz, nóż ze stali nierdzewnej, specjalny nóż do serów, wędlin i owoców, tacka ze stali chromoniklowej, wózek ze stali chromoniklowej, nastawiak metalowy
	
	


Data i podpis Wykonawcy : ………………………………..


Projekt finansowany z budżetu państwa oraz ze środków Unii Europejskiej
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